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BOURGOGNE

Domaine F[(lHﬁl
Francis Ficher et fils

. Martoret
'i|'3g-|‘_\{1fsr 85 33 30 46 ¢t 06 81 60 11 13
Fax. 03 85 33 4445
e-mail : mn[-.n.'.r@i{um-.nnc’hchct,;;um
www.domaine-fichet.com .
Vignoble de 19 ha, en mi-coteaux sur des
rerrains argilo-calcaires. On'y ?.lc\-':: fscaBou:-
gogne Pinot noir La f'ralsu:rf: .]"r:t_c i:le
Cuvée 2003, de couleur rubis, avec des
notes de mire er d’humus, riche et i_r.n_'lul‘m“
d'une jolie rondeur en bouche. Gotitez le
Micon-lgé Chateau London 2004._nchc en
Jrdmes comme en charpente, persistant et
de bonne bouche comme lc_ Macun—‘[_gr.j
Vieilles Vignes 2004, d'unc jolie subtilicé
aromatique, d'une gr.uuir ;unrlc.ur ci!
bouche, qui allie fraicheur et soupiesse. '}U,i
Micon-lgé (_:11a|1|nn11n)_' EQO‘)’ er un Crc—_
mant de Bourgogne Millésime Bfﬂllifil. avec
cette pointe de fraicheur et de fruiee bien
caractéristique, res persistant au nez comme
en bouche. Ne pas hésiter non plus.

Domaine PRIN

12, rue de Serrigny

I'dl. 03 80 26 45 83 et 06 80 85 87 73

Fax. 03 80 26 46 16

e-mail : domaineprin@y ahoo.fr

Beau Corton-Bressandes 2003, suave, colo-
AroImes murs et com-

ré et chaud, avec des
plexes de fruits rouges séchés, de sous-bois,
‘olisse, d'une grande ampleur,
de garde, naturellement (29 €). Le Ladoix
2003 est res réussi, de couleur grenat soute-
nu, tout cn puissance et finesse, alliant fer-
meté et rondeur (10 €), un vin de bouche
pleine comme cet Aloxe-Corton 2003, puis-
sant, au nez subtil ott dominent les sous-bois
et la myrtille, wés classique des meilleurs
réussites de son appellation, de robe intense,
trés bien élevé (14,50 €). Ne pas hésiter.

de musc et de r

Domaine JACOB

R“I’l'rl et [{L!_\.‘lﬂ“]lli _[JL'H]T

Hameau de Buisson

Tél. 03 80 26 44 62 er 03 80 26 40 42

Fax. 03 80 26 49 34

Domaine familial de 10 ha. Bien apprécié ce
Ladoix blanc 2004, avee des aromes de fou-
geére et de fruirs frais, d'une grande finesse, un
beau vin complexe, riche et plein, avec une
finale persistante et puissante (12 €). Com-
plexe, le Corton-Charlemagne blanc Les
Hautes Mourottes 2004 est trés racé, mar-
qué par son terroir qui lui transmet des notes
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minérales, trés fin, de bouche one
robe intense, un vin ferme, toug.
lexité, alliant rondeur er d
uche, avec des nuances fumées e
persistantes (32 €). Gotitez leur A
ton Premier Cru rouge Les Valg
riche et complexe, tout en bo
leur soutenue (20 €). En co

LOCHE iy
71000 Loche. Lappellation Pg
avec des vins secs et fruités, a
fleurs blanches nuancés de fruits

Domaine Alain DELAYE
Les Mires

Tél. er Fax. 03 85 35 61 63
e-mail : am.delaye@wanadoo.fr
Le Pouilly-Loché 2004 (
argilo-calcaire, fermentation et ¢
cuves inox et fiits) est floral, bien
acidité, alliant charpente et distinetig

Sans probléemes.

MAGNY-LES-VILLERS
21700 Magny-les-Villers.

GLANTENET Pére et Fils
Jean-Frangois Glantener
Rue de I'Aye

Tél. 03 80 6291 61
Fax. 03 80 6274 79
e-mail : domaine.glantenet@wz
Une place enviée dans le
Bourgogne Hautes-Cotes-de-]
2004, aux arémes de fruits
notes fumées, aux tanins m
bouche comme ce Hautes
blanc 2003, tout en finesse, de by
gante dominée par l'aubépine,
charpente et ron(fcur. A servir
meuniére. Excellent Cotes-de-
Le Clos de Magny 2004, un :
souple et corsé & la fois, d'une jolie
prix sont trés sages. Aucune hési

BOURGOGNE

gmm—
WALIGNY
20800 Maligny.

[Domaine

SEGUINOT-BORDET Pere et Fils
|f.m=|“'ran§0is Bordet

(hemin des Hates

Tél. 03 86 47 44 42 et 03 86 47 40 45
Fax. 03 8647 54 94

e-mail = inot-bordet@vinsdusiecle.com
www.vinsdusiecle.com/seguinot-bordet

i |a téte des Deuxi¢mes Grands Vins Classés. | entrent en cuves. Les vins

coise, cenologue de formation, et de leur fils
Cyril, est un adepte de la vinification tradi-
tionnelle : idi, d'extraction intensive, et
l'on préfere le rendement de la vigne
afin de bénéficier d'une concentration natu-
relle. Le domaine séend sur 14 ha. Les
vignes, de 45 ans de moyenne d’4ge, donnent
des vins typés et concentrés. Le vignoble est
planté sur un terroir en coteaux, bien:xg:sé
et cultivé traditionnellement dans le profond
respect de la plante et de son environnement.
Aprés un wi sévére, seuls les meilleurs raisins
sont élevés

| 2 devise de la maison-est : “Faites 'amourde | en fiits de chéne de 15 A 18 mois selon les

(emps en tem
ansmet de pere en fils depuis

“cruelles remontent & 1732, mais on suppose
que le domaine est plus ancien... La proprié-
¢ sest agrandie pour ateindre 10 ha et
Zoriente vers une production de vins d’excel-
lente qua]i(é. Beau Chablis Grand Cru Vau-
Jésir 2003, de jolie robe dorée, de bouche
parfumée et persistante, avec ces notes de
fruits frais et de miel, un vin dense et
avoureux, qu'l faut savoir attendre et pré-
oir sur un homard (27 € environ). Le

blis Premier Cru Vaillons 2004, aux notes
J'aubépine, est tout en bouche, gras et suave,

un vin de jolie teinte, intense, muflmm trés
farmeur au nez (12 € environ). Joli Chablis
2004. Excellent rapport qualité-prix-typicité.

\ucune hésitation.

VARSANNAY-LA-COTE

'] 160 Marsannay-la-Cote. Créée en 1987,
uppellation Marsannay ouvre désormais
. nord les portes de la Cote de Nuits.
wpartie sur les villages de Marsannay-la-
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ite, Chenove et Couchey, elle représente |

000 hl &AOC Marsannay, répartis en

0% de vins blancs, 20% de vins rosés et |
1% de vins rouges. Les rouges sentent les |

ruits mars et les sous-bois, les blancs, le
iel et les [ruits secs, et les roseés, tres frui-
cs. allient charpente et suavité. Les bonnes

snes sont issues de sols calcaires et mar- |

cux, et les meilleurs crus sont a mi-pente.

Domaine Charles AUDOIN

Charles et Frangoise Audoin

", rue de la Boulotte

I'él. 03 80 52 34 24

Fax. 03 80 58 74 34

c-mail : domaine-audoin@wanadoo.fr

Passe 4 la réte des Deuxiémes Grands Vins
Classés cette année, et C'est bien mérité avec
¢ rapport qua].il:é—Pl‘iJ(—typicité indéniable.
Charles Audoin, assisté de son épouse, Fran-

|

s, buvez du Chablis souvent, | millésimes, sous une étroite surveillance.
¢t vous vivrez longremps.” Ici, la propriété se ' Cela se retrouve dans leur

i plusieurs | sannay Clos du :
oénérations. Les dernitres recherches | grenar, puissant et di

it Mar-
rouge. , de robe
i aux connota-

tions de cerise confite et d’humus, riche en
arémes comme en structure, un vin d'excel-
lente évolution. Beau Marsannay blanc Au
Champ Salomon 2004, au nez intense et
;n}' (ﬂc:;_a:al ﬁ:'lchesetmusc). fort bien
en tout en charpente, un

vin alliant vivacité et rondeur. A leurs corés,
le Marsannay Les is 2003, aux notes
classiques de cassis et de sous-bois, aux tanins
bien présents, ferme et dense, de bonne

bouche comme ce Les Favieres
2003. Le -blanc 2004 est 2 la téee
de son appellation, au nez de noisette et
de péche, bien rond, de bouche intense (5 2
13 € environ selon les vins), et un accueil trés
Marc BROCOT

34, rue du Carré

TéL et Fax. 03 80 52 19 99

c-mail:bmr.deviuwlocm@mnadoo.ﬁ:' g 2

Un domaiﬂe 3’25 . 1 B

d'ige de 20 2 25 ans). Bmmemuywin
ue, cette te d'épices et cette char-

mhﬁhm@n mﬂég;cs bien corsé.

Gofitez le rosé -4 débou-

cher sur des . Le Geyrey-Chamber-

tin 2004, aux aromes de violette et de cerise

comme il se doit, savoureux en |

issu du Pinot
ugeres (6,50 & 14 € selon les

hésitation.

BP 78 -

Td.0380517111
Fax. 0380517112
£ié sur les licux des fondations et des terres

311



