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les «coups de ceeur» de I’année
n BORDEAUX, CHAMPAGNE, BOURGOGNE, LOIRE, RHONE, LAN-
UEDOC, ALSACE, SUD-OUEST, PROVENCE...

les meilleurs rapports qualité-

La vraie qualil@des derniers millésimes

& «triés sur le volet»,  nouveaux...

& ALBIN MICHEL
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Magny-lés-Villers

intense. aux ardmes de prune, trés parfumé au
palais (5.80€, ce n'est pas cher). Le Macon Igé
blanc Vieilles Vignes 2009, 2010, pur Char-
donnay, est tout en bouche, un vin og Ia ron-
deur prédomine, au parfum de fleurs fraiches et
d'agrumes (7,70€). Trés agréable, le Macon-Igé
rosé 2010, Premier prix Saint Vincent Micon
2011, développe un nez de fruits frais et de vio-
lette, bien corsé mais tout en souplesse (5.20€).
Goltez le Bourgogne blanc 2009, élevé en
fts, de bouche ronde et florale (7.95€), et le
Bourgogne rouge 2008, élevé également en
futs, médaille de Bronze aux concours des vin-
gerons Indépendants 2011, au nez d'humus et
de griotte, associe finesse et charpente, avec des
tanins savoureux, trés rond mais trés fin égale-
ment (7.95€). Il y a encore le Crémant de Bour-
gogne, de mousse légere, fin et persistant, au
nez dominé par les fruits mrs et le chévrefeuille
(8.50€). Hesiter serait une erreur.

Fichet Macon-By
un domaine acquit
Cuvée est issue de.
1966, élevages entj
20% de neufs. Le vin.
bés, harmonieux, dom
bois. On n’hésite pas

DomaAINE FICHET

Ce Domaine est géré par deux fréres Pierre-Yves
et Olivier, qui sattachent 3 exprimer le meilleur
de leur terroir, par un travail rigoureux tant a la
vigne qu'au chai,

Leur Macon-Igé La Cra Prestige 2009, pur
Chardonnay, une cuvée vendangée i la limite de
la surmaturation, vinification en fiits, un vin trés
savoureux de teinte délicatement dorée, aux notes
discrétes de noix et de rose, qui allie fraicheur et
charpente, tout en arémes comme e Macon-
Igé Chateau London 2010, pur Chardonnay,
vinification en cuves avec un ajout de 8% en fits
de chéne correspondant 3 la plus vieille vigne
plantée en 1920, au nez de tilleul et de péche,
est de bonne bouche, associant distinction et
rondeur, soyeux et élégant. Le Bourgogne Pinot
Noir La Fraisiére 2009, vignes de 35 ans, ven-
danges manuelles, élevage en fits dont 50% de
fiits neufs, classique. ferme et épicé, de couleur
profonde, structuré, ample, avec des tanins riches
et qui se fondent bien. Joli Méacon rosé 2010,
médaille d'Or au concours des vins du Macon-
nais et du Beaujolais Saint-Vincent 2011, franc et
fruité comme on les aime, idéal sur une quiche.
Goitez aussi le Bourgogne Pinot Noir Le
Vignot 2009, issu de vieilles vignes de 35 3 45
ans, élevage en filts de chéne de 3 3 5 vins, au
nez complexe et subtil dominé par la cerise confite
et 'humus. Il y a aussi le Domaine Olivier
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(3 natue nous 2 gaté ces dgrrlrj-’es: ar:]nécs. me
-conte Cyrl Audoin. Le m.!lESJ_-'ne 2009 est viai-
et exceptionnel dans son équ bﬂf U':' tres
b ersoleillement, du printemps iLJS-'llii_l la 'e“?RE
b 2 débuté le 13 septembre, un soleil que lgn
beuve dans les vins, une concentration de fruits
s, intense, des tanins soyeux, une maturité
phénolique parfaite. La fraicheur d aromes est
Inviservée par cet équilibre acidité-tanin. On a
emvie de boire ce millésime 2009, méme si
ot est réuni pour en faire un beau millésime de
L2 gourmandise du Marsannay cuvée Marie

2 gonneau invite au plaisir de déboucher
chamu. Le Pernands 4 queques bouteilles, comme pour le Clos du Roy
i 2009_' un viiiig et Les Longeroies, 3 condition de les aérer en
= et || faudra tout de méme un peu de patience
3% Les Favieres et Champ Salomon pour que
Segime toute |a finesse et Ia complexité de ces
5. Quant 3 notre Fixin, il est dans sa typicité
facé avec ces notes de “pierre 3 fusil”
jiadtenistique du terroir. Le Gevrey-Chambertin
"ol une parfaite harmonie entre puissance
P &gance, tandis que dans notre Pommard, on
400% Ce coté charmeur des grands vins de la
(o e Beaune, pourvus d'une structure tan-
M nctéristique de I'appellation,

Belle valeur s(ire avec
Nuits rouge 2009,
représentatif des meil
lation, au nez d’humus
richesse et finesse en |

Créée en 1987, [‘appellatiol
nord les portes de la Cot
villages de Marsanna;
chey. Les rouges sentent le
bois, les blanes, le miel et |
trés fruités, allient charp
vignes sont issues de so
les meilleurs erus sont @
WCEmant le milgsime 2010, il fut plus tardif,
o fsvendanges in septembre, Une trés bele
0N et des rendements tres faibles ont:
- Une belle surprise avec des couleurs pro-
2 % & une tres bonne structure. Les trois
Maings d_z beau temps ont apporté une excel-
ma“"awmé. Pour les Marsannay blancs, le 2010
" COnteste un trés beau millésime, d'une
PRcision. d'une fraicheur d'armes exem-
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Charles, Frangoise et Cyril Audo
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une diversité de 14 appella

Marsannay-la-Cote

fruits exotiques. Ronds et généreux, ils sont Ide;é
fort appréciés, meéme si notre Marsannay Blanc
Champ Salomon mérite quelques années en
cave.”

“Au Domaine, nous avons toujours voulu pro-
duire des vins authentiques, reflets de leur ter-
oir. en respectant I'élégance naturelle de nos
merveilleux cépages Pinot nof{' et Chardonnay.
poursuit Marie-Frangoise Audoin. QI:Iand on ren-
contre une belle harmonie sur les vins avec des
millésimes aussi différents que 2009 et 2010, on
ne peut que se réjoulir, rernemq la nature _qm a
permis au Pinot noir cette parfaite adapt?tlon a
nos terroirs bourguignons et une re(_:onnarssance
mondiale de nos vins pour leur qualité constante.
Nos climats de Bourgogne méritent bien un c!allls-
sement au patrimoine mondial de |'Unesco !

Remarquable Marsannay Les I.ongeroiet‘a
2009, riche et parfumé en bouche, bien marqué
par son terroir, avec ces notes suhﬁIFs de pru-
neau confit, alliant structure et veloute, ample et
gras, de garde. Le 2008, aux tanins soyeux et
riches a la fois, dégage un bouquet inb:nsie de
cassis et d’humus, un vin solide, trés cIas?lqEre.
typé comme nous les aimons. Lezei:l'( meda'nle
d'Argent Beaune 2010, charpenté, aux tanins
fermes mais fondus, persistant en bouche, aux
connotations de cerise et de sous-bois, méle
intensité et finesse. Tout en hoyche. le Mars_:n-
nay rouge Au Champ Salomon 2009, r_lche
et persistant, au bouquet intg[:se _de cassis et
d’humus, est un vin chamu, trés parfumé, trés
in, aux saveurs intenses a | > de fr
::m‘us au palais. Le Marsannay Les Faviéres
2009, de jolie robe grenat o est trés ;!;_s-_ .
sique, au nez intense et sub frl F?B(gro%ﬂ e,

cerise, humus), aux tanins

aux tanins soyeux mai b‘lgp:P Sl
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