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bourgogne de terroir bien élevé mais qui ne
grandira plus,

Greg Ralston » 0380 207027 @ 14, Grande Rue 21200 Bligny-
les-Beaune e apiot@elywines.com "

d au Chateau de Bligny

2011
duction : 16410 Bouteilles/an.

1 ‘1_| parfum de cassis frais flotte dansle verre. Fin
et juteux, ce Ihuurgugnc stimule les papilles par
s fine acidité, 1l sera meilleur dans un an.
Gmgﬂakmnom&]?ﬂ?ﬂﬂol&.&rarﬂe

Rue 21200 Bligny-
les-Beaune apiot@eltywines.com et

naine Gabrielle Denis

2 La Chaume Blanche 2011
Juction : 5000 Bouteilles/an.
1 n-:lw]l_rpururunrh];mumug.
.’ili.'\'ll'ln{llntc\' apreslapluie. Equilibré, ce vin sait
faire parler le terroir chablisien tout en servant
Fexpression classique du chardonnay.
Gahﬂﬂkﬂeﬂiso&ﬁdﬂﬁ&ﬁ i 89290

e 10

Venoy e denis gabrelie@wanadocty - e

des notes de pier-

abrielle Denis
EOR) vee Angélinue 7

= ANgeligue 2011
a-. rouge. 17000 Bouteilles/an.
} nhv;lLl.‘lt.\uum1nw<!rts\‘

a \“U\.'llll'l.' mans aux fanin
sur

¢getales, noble dans
. s frais qui se posent
une saveur digeste. A d : I
A 1 - A déguster s 8 ron-
Bets grillés a la planchg. s
Gabrielle Denis o 0g 86

40 33 88 igny, BI200
Vemrodems,gahmleewanadou.frm e

L 6.50 € [IrPS
!:'Jl Maine He
B W

160K
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¥ une paleyr .
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mesde b e, il dépape dos ara

saveur \:‘1"“11\'.&-“_{“1% eide Bar‘rﬁuﬁ; LFLS(,dm"

Pour of Prolonge engyie i papa. Cette
T un roge agréahle SYEC Rourmandise
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avons affair

94

Caur

de pivoine et de rose virevoltent
texture finement taillée laisse apparaif
douce acidité qui fait saliver. A ouvrir 4 pro-
chain été, T TR
Louis-Fabrice Latour 038024 81 00 e 18, rue des Tok

K

21200 Beaune e www.louislatour.com oAt
G0
8,00< |KITH e
Chateau de L'Eclair .':3:2
Bourgogne 2011 =

Vin blane. Production : ne 1
Issu du Beaujolais ce bourgogne d‘&!ﬁ%

son fruit gras, opulent parcouru peru&m
boisé. Servi frais sur une tartine de fromag
chévre il vous régalera.
Frangois Jacquet e 04 74 02 22 40 @ 905, e du Chllemu 6
I'Eciair, 69400 Liergues e a,piret-sicarexGbeaujolaiscom

v
Chateau de Marsannay <
Bourgogne En Montre-Cul 2011

Vin rouge. Production : 2200 Bouteilles/an.
Sous sa petite robe d’été, ce climat de Marsins
nay offre un fruité tendre sur la cerise griosss
Un vin de plaisir pour les barbecues. =
quamy.oamm.n.u-muumwl}l!
Marsannay-la-Cite @ www.chateau-marsannay.com

]
t
Domaine Patrick Miolaine *
Bourgogne 2009 e
Vin rouge. Production ; 2000 Bouteilles/an. =
Plein de jus et de vie, ce rouge produ.itsurm 1
Aubin a gommé sa rusticité. Ce 2009 atety
aujourd’hui la maturité idéale pour umac
majeur avec une cote de beeuf au grillée.
Patrick Miolaine @ 03 80 21 31 94 e Derriére chez EOG
21190 Saint-Aubin e domainepatrick miolaine@wanadoo

9,00 € [IT7N]

Domaine Patrick Miolaine

Bourgogne Cuvée Barbara 2010

Vin rouge. Production : 2000 Bouteilles/an.
Des fragrances de rose ancienne se posentsuf
une trame tannique carrée qui titille Jes papilles
Un rouge identitaire 4 servir sur des =
de caractére, '
Patrick Miolaine 03 80 21 31 94 » Derriére chez Edoustd

21190 Saint-Aubin e domainepatrick miolaine@wanadoodt
| 990 € |

Domaine Edn i

nond C t Fils

,B‘N-’gogne 2010 ornu €

:.'.l'ﬂl.lge‘ Froduction - 8400 Bouteilles/an.

;u:h;h-.f.!h la Plaine de Corton, ce vin a gardé utt
P CApIeuX grice 4 un élevage long Sa bou=

d

‘harnue avec un anin un rien rustique se
vec le temps. Sur une dinde 4 la bou-

Fierre Comu 03 B0 26 40 79 @ Le Meix Gobillon, 6, rue du Bief,
pedex 34, 21550 Ladoix @ www.bourgogne-vigne-verre.com

rrault
Nicolas 2012
o+ 2700 Bouteilles/an.
grenadine libére des senteurs de

petits fruits rouges et noirs (myrtille et fraise des
bois).

¢ comme un gamay, ce bourgogne
plice d’un déjeuner sur I'herbe.
Nicolas Perrauit @ 038591 1467 @ 3, rue du Four, 71150 Dezize-
les-Maranges e perrault@wanadoo.fr

870 € |IEEPS
e ard Pere et Fils

gnee 2011

100000 Bouteilles/an.

estde type meursault, la bouche, elle,
u-corps. Simple et équilibré, ce
1eest fait pour les cocktails.

f{wnnamanat Henriot @ 0380 24 80 24 @ Chiteau de Beaune,

» U du Chiteay, 21200 Beaune e www.bouchard-
Pereetfils com

200 € [IErn

sefera co

/n blang,

boire

ROET

yne et Dominique

teau 2012

2700 Bouteilles/an.

amande verte, une entrée de bou-
“4uicharme les papilles avant de reve-
: du citron. Déja bon mais sera
Sdlls un an,

HEur

Evelyna 2
Pesy 3300 Mergey o 03 85 23 80 87 @ Chemin de

1570 Chanes o d.mergey@gmail.com

E ALIGOTE
normal » est issu du
e aligoté provient du
quireprésente6 %
ignon. C'est un vin
ier, qui peut prendre
est issu devieilles vignes. A
ivacité dans I'Yonne & sa
nnaise, son style varie.
squ'il est associé a la creme
cie de la simple appellation
iis 1937, sauf en Cote Chalon-
appellation communale Bou-
A propos des millésimes : comme
an passé, les vins aux rende:
en 2011 auront profité a ce

cépage habituellement productif. Les vins sont
complets et leur fine acidité finale appelle au
partage. Mention trés bien auxsecteursdt_JCha-
blisien et des Hautes-Cétes de Nuits qui sont
particulidrement gourmands. Les 2012 sont
prometteurs. Une sélection établie a
moins de 8 €.

pomaine Edmond Chalmeau et Fils
Bourgogne Aligoté 2011
Vin hlg?énﬁom%im : 13200 Bouteilles/an.
Clest aromatiquement frais, franc et droit au
palais. Le cépage est valorisé par une saveur
minérale venue du fond du sol chablisien, Une
bouteille pour la cave.

03 86 41 42 09 @ 20, rue du Ruisseau,
Edmond Chalmeau ® ;

' 89530 Chitry le Fort @ www.

Domaine Cu:)lhg{i)s;1

Bourgogne Aligote :

Vin blane. F’ln)(iuétiz.c:sl : 8500 Bouteilles/an.

Parée d’une robe or blond, cette cuvée délivre
des senteurs d'amandier en fleur. Le gras faitle
tour dela bouche avecun volpme _de bourgogne
tout en laissant une impression vineuse royale.
Pour une poélée de creveties au wok.

Michel et Benjamin Colbois 0386 41 43 48 » 69, Grande Rue,
89530 Chitry-le-Fort @ www.colbois-chifry.com

Domaine;;ig%eém

Bourgogne )

Vin bi;lgo'lg. Pmdx%tion - 8000 Bouteilles/an.

Sous une robe d’une paleur cristalline se dﬁ
loppentdesardmes debuisen fleuret de mout 4
des sous-bois. Equilibré et croguant Sur .
agrumes, ce vin développe une matiére fraiche
Parfait sur un jambon persillé. 7

Oliver Fichet @ 03 85 33 30 46 @ 651, route AZ Martoret
71960 lgé @ www.

| 7.00€ s

Domaine Manuel olivier .,

BOum PmW'N - 5000 Boutt 2

b l duabatdonrlﬂyﬁccomga:
< e [1a connu un e
VELT  eize mois qui Ui confére cette

- wzg'abgoté' chic des apéritifs &

tension sali est B sion p!uslﬂg':un:

Ia conpelFl %mbépine des buis;onsl ahgolc

aéglantine 5 g 10 000 bouteilles) ATALT
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BOURGOGNE |ADOIX

_ usetacides dans les finales. Le niveauy
ges 2011 etait homogene, sans dureté. Une
sélection établie 3 moins de 17 €,

17,00 € |IEEN

_D_nmame Chevalier Pére et Fils

blanc. Production - ne

Un trame serrée, des saveurs fruitées et minéra-

les, pourun ladoix 4 la finale ferme. A boire sans
urgence,

Claude Chevalier 03802646 30.@ Hameau de Bui i
° isson, Cidex
18, 21550 Ladoix-Serrigny o vww.domaine-chevalier.fr

17.00 € [IKEFN

Domaine Chevalier Pére et Fils

0o 201
Vinrouge. Production : ng
I se distingue par un supplément de fruité ainsi
~i“t' P-.‘!r une rondeur due a son boisé. | donne
vl Volume sans le déséquilibrer. Une réussite
pour ce domaine phare de I"appellation
Claude Chevalier o 038026 46,30 o Hameau de Buisson, Cidex
18, 21550 Ladoix-Serrigny e www.domaine-chevalier fr

[17.00 € | KN

r- .'* n -~ H
l,im:r;;ju_ de Corton Pierre André

Vin blane. Production 7300 Bouteilles/an

'| Tr C. R Ty '

L.]‘T,II-IE-:\ savour CUx, mur, sur des notes d’écorces
L5 I,_::L.m.'u\ rous. Ce chardonnay est précis, bien
cquilibre en bouche. A boire jeune ;
Balbndeﬁanceelﬁmiﬂs- 03.

21420 m:&m".m.pieﬁﬁnﬁzimmmm
15,50 € JIET7my

(?:i:)lqt_ej du de Corton Pierre André
;; rouge. Production - 1900 Bg, teilles/an,
Nz larde, fumg gy

3

“C Une pointe confituree.
YUIee en attaque avec une
serree. [1 s ouvrirg pour fin

fimval 2 L]Iis[:'l-..i;'.
‘Nale sang
2013

Balande
P20 g SO @ (380 25
Corton .m.nm_wﬂiﬁ:ﬂﬂmﬁ (e

vel
duree €l

Ot glissany,

Herve Petitr o g
B0I0in @ w, >
tom, i
114 MEpetitot com

806208 3
i %, place

% 1 Mairie, 21700

13,00 € |II7N

--J\;
Domaine Bonnardot i
Ladoix Les Ranches 2011 i
Vin rouge. Production : 2950 Bouteilleg/an.
Nez de lard fumé, d'dtre et de fruits g
Encore beaucoup de frujt POUr un cru oy

soutenu par une acidité mire, A b
urgence,

Daniéle Bonnardote 0380629127 e 1, rue d Panciens
21700 Villers-la-Faye & www.bonnardot fr il

S
13,00 € [EDEEY A

Domaine Rapet Francois I
LadoLesVis20r | o e %

Vin blanc. Producton : 1300 Bouteilles/an,
Jus frais, acidulé, coulant. il finit sur des
de citron jaune avec une légére dilution. A b
Jeune en accompagnement de fruits de me

Famille Rapet @03 80 21 zzuomm&

© www.rapet-fetf.com e
MACON-VILLAGES -

Les vins blancs (chardonnay) issus des 26
communes de ["appellation (et récoltés suri
800 hectares) ont le droit de porter la mentic
« Villages » avec ou sans leur nom : Azé, B
Burgy, Bussiéres, Chaintré, Chardo
Charnay-les-Macon, Cruzille, Davayé, Fd
Igé, Loché, Lugny, Mancey, Milly-Lamai
Montbellet, Péronne, Pierreclos, Prissé, |
Roche-Vineuse, Saint-Gengoux-le-N
Solutré-Pouilly, Uchizy, Vergisson, Verzé
Vinzelles. En comparaison des simples macon
rondeur et suavité les caractérisent, avec
notes trés exotiques en 2009 et beaucoup
vins dilués. A propos des millésimes :
2012, ces chardonnays se montrent frais n
souvent dilués, les meilleurs sont trés digestés;
sans lourdeur. 2011 fut difficile pour le Macom®
nals avec des chaleurs précoces au printemps,
puis des maturités ralenties par la fraicheur
estivale. Beaucoup de pluies sont tombées el
Juillet et aoiit. La récolte fut généreuse chiéz
Ceux qui ont préféré vendanger plus tot, avet
des raisins sains mais juste mors. D’autres off
préféré attendre que les raisins aillent un ped
plus loin, mais ils ont &té surpris par la pluie, 68
qui les a obligés 3 effectuer un énorme travail
H€ i, avec la perte d'une partie de la récoltes
Une sélection établie 2 moins de 12 €-

i€ [KI7

silhe vl couure

Vin bla 2= LOCNE Les | ongues Terres 2012
4 m.IProuucmn 3000 Eogzagiﬂesiaﬁ»

4 Persistance

i surprendra les habjtués des

4CONs simpe g
Plemeng fruités et courts sur patte.

. minérale due 4 la vieillesse des
). Superbe rapport qualité/prix.

wenes [ /ad
l-\:-.j-_-::u\:;r avec des crustaces nobles.
i Couturier 0 062397 23 21 e Les Pelées, 71960 Fuissé
.dmnakwmalcelcumﬁm@nranue.h

1080 € IREEED

yomaine cornin _

I haintre Les Serreudiéres 2011
1ion : 10000 Bouteilles/an.

1¢ de bouche pour ce jus veloute
1¢ vision supérieure des macons
2012, lltermine sur des notes de créme fouettée.
DominigueComin e 0385374358 @ Savy-le-Haut, 71570Chain-
fre & www.comin.net

[ 800€ |EEEEY

Domaine Raphaél Sallet

hizy Clos des Ravieres 2010

60000 Bouteilles/an.

Un nnay boisé avec le gras et le velouté
heattendus. [ln’en perd pas pour autant

sion florale et finement minérale qui

ent 4 l'aération. Du niveau d’un bon

Raphaél Sallet @ 03 85 40 50 45 @ Route de Chardonnay, 71700
Uehizy o mrsallet@orange.fr

L 5.50 € |EEEY

mard Mallory et Benjamin
Vil hardonnay Presse silencieuse

tion : 8000 Bouteilles/an.
Un style mur. fruits exotique (mangue) mais
“que.. Le minéral s'exprime aussi en toutfin
uche avec finesse et une pointe de caramel
sale.
Famille Talmard @ 03 85 40 55 57 & route de Cardonnay, 71700
12y ® www.cave-talmard.com

1000 € |IKEZN

"aison Francois d'Allaines
A3con-ilages Solutré-Pouilly 2010

._ blanc. Production : 1500 Bouteilles/an.
34 belle maturité ne tombe pas dans la lourdeur
caunboise plustonique que jadis. Unblane
¢. debout qui valorise 'image du Macon-

Francois o' Allaines o 03.85 49.90 16 @ 3, impasse du Meix-de-
12y, 71150 Demnigny @ www.dallaines.com

Aacon-villages Solutré Naturelle 2011
/' blanc, Production : 4000 Bouteilles/an.

Nous aimons la fraicheur préservée de ce
macon qui excite les papilles avec des notes de
craie douce et d’agrumes. Du caractére et dela
précision,

3P, mm-wasunas.mmwmso
Chamay-lés-Macon  www.auvigue.blogspot.com

NOUVEAU TALENT
680 €

Domaine Christophe Perrin
Mécon-Villages Bray Cuvée L'Arquelaing 2011

Vin blane. Production : 1600 Bouteilles/an.
Généreux, praliné, précis, doté d'une finale ten-
due de longueur moyenne, ce chardon nay nous
est apparu comme le plus stylé de la série pre-
sentée par ce jeune vigneron. Ce blapc pourra
tenir largement la distance pendant cing ans.
Christophe Perrin @ 03 85500523 - 062069 83 11 » Chazeux
71460 Chissey-les-Macon e domaine.christopheper-
rin@orange.fr

Domaine Fichet

Macon-Villages Igé Chéateau London 2011

Vin blane. Production : 40000 Bouteilles/an.

La finesse du pressurage, la précision dans1'éle-
vage servent ce trés bon terroir. Un chardonnay
élégant qui s'apprécie plus jeune que la grande
cuvée La Cras, hors prix pour ce guide.

Oliver Fichet @ 03 85 33 30 46 e 651, route d'Azé, le Martoret
71960 lgé @ www.domaine-fichet.com

Maison Loron

Macon-Villages Fuisse 2011

Vin blane. Production : nc

Chardonay net, franc, precis : c'est une va.leur
siire dans un style de macon digeste qui wei_lh::
avec charme dans les trois 4 quatre prochain!
années.

XYavier Barbete 038536 8120e 1&&”‘#
Pontanevaux @ www.loronfr :

Domaine de la Verpary
Mécon—\iillagesw_e.i_ﬂﬁ_

Vin blanc. tion 1 1000

%I* Labellisé Bio. ek s
Sur es notes d¢ réduction B ¢ en cuve,

llées), un chardo? finenent €107
Pt a4 SOV gomaine st e

6,71570

sur ﬂd’ou q depui 2006.
W;Tmouﬁﬁ"“'”mm
*‘lll. 115
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