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Le Maconnais

po. bu CLos pes Rocs 2006 *
1,1 ha 9500 [] 53 E‘E
Nee sur les sols argilo-calcaires du Sud Miconnais,
celle cuvée 4 é1é élevée onze mois sUT lies fines. Elle offre
des parfums d’amande fraiche nuincés de minéralite gui
se prolongent en bouche ; la finale perduresur d agréables
notes fleuries (aubépine, acaci el chévrefeutlle). Bien fait,
assez ample, ce vin or paille mérite d’étre gardé encore un

an.

= SCEA Vignoble du Clos des Rocs, Les Molards,
71960 Fuissé, tél, 03.85.32.97.53, fax 03.85.35.69.83,
vin@ closdesrocs.fr 4 T A r-v.

@ Olivier Giroux

CHRISTOPHE CORDIER
Milly-Lamartine Clos du Four 2006 ** s
“Osha 5000 W

Christophe Cordier a eree une petile ¢ fe
negoce qui lui permet d'étoffer sa gamme de vins. 1l est
adepte des élevages en ful, comme le montre ce 2006 au
nez intense et fin de pain grillé, de cafe et de fruits frais.
Su bouche équilibrée et ronde est soutenue par des tanins
bien fondus. La finale gourmande et fraiche est empreinte
de saveurs d’smande et de miel. Un vin flatteur et durable
{3

Ui ACCOMPAZNETa U Curry de crevetl
[ 03.85.35.62.89,

& Christophe Cordier, 71960 Fuissé, té

fax 03.85.35.64.01, domaine.cordier @ wanadoofr M Y A r-v.
pomiNiQUE CORNIN Chaintré 2006 o i
— 1g5ha___ 16000 3 5ad¢t

" Exportés) en Islande, les vins de ce domaine ont
bonne reputation. Ce 2006 4 la teinte Or gis ne pourra que
e confirmer. Son nez d’abord minéral s‘ouvre apres
aération sur des notes surprenantes de truffe blanche et de
fleurs séchées. Souple et frais, long et élégant, c'estun vin
bien construil 4 decouvrir sur une volaille rotie.

® Dominique Comin, Savy-le-Haut, 71570 Chaintré,

16l 06.09.93.15.33, fax 03.85.32.90.87, dominique @ cornin.net
WY ALV

MARCEL COUTURIER Loche 2006
___G%ha__ 3000 W 5a8E
Ftabli sur les hauteurs de Loche, Marcel Couturier
sest partiellement retire de fa coopérative en 2005. Une
sculpture de sept tonnes et de quatre métres de hauteur en
forme de grappe marque l'entrée de sa propricté. Seduc-
teur par sa teinte doree, ce 2006 flatte le nez de douces
senteurs de vanille, de fruits jaunes et de menthol, relevées
d’une pointe minérale. La bouche, encore sous la domi-
nation du fut. reste cependant ample et équilibree. Une a
deux années de garde I'assagiront.
@ Marcel Couturier, Les Pelées, 71960 Fuissé,
tél. 06.23.97.23.21, fax 03.85.35.63.27,
domainemarcelcouturier @ orangefr @ T A r-v.

CHANTAL ET JEAN-CLAUDE DELORME Loche 2006
s T " aee
Fille et fils de vignerons, Chantal et Jean-Claude
Delorme ont debuté timidement en 1985. Leur exploita-
tion s'est agrandie pour atteindre aujourd’hui § ha
Depuis 2003, une partie de la récolte est vinifiée en cave
particuliére. Des nuances dorées animent ce vin jaune
clair qui livre des parfums de chevrefeuille et de citron. Sa
chair ample ¢t ronde persiste longtemps 4u palais. Un vin
puissant qui accompagnera une viande blanche.
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Macon-villa,

& Chantal et Jean-Claude Delorme, .
1188, chem. des Boutats, 71000 Loché, .7 Y
fax 03.85.35.63.37, delormej @wanaéotfﬁomm"ﬂt- Nl
MY Atlj 10h-19h £ A

DEMESSEY Cruzille Les Avoueries 2006
I ne. 1

Issus des terroirs argilo-caleaires de -+
chardonnays a l'origine de cette cuvée ont été i
la bourguignonne » : fermentations alcooligy :
lactique en fut de chéne puis élevage sur lmm 8
jaune bouton d'or, ce vin s'ouvre sur de subtiles ser
minérales rehaussées de fleurs blanches et d'ggr
déploie unc matiére équilibrée aux ard A
¢t d'amande: A ouvrir sur des mmr:en:: de raisin :
& Marc Dumont-Demessey, Ch. de
t6], 03.85.51.3383, fax 03.85.51.338, vin@ . 71700 Ozeny,
mYArv.EB2OOM0

DOM. DE LA DENANTE Davayé 2006 **
T 1ha 8 000

Davayé est un village pittoresque situé ag mire
d’une petite vallée oti coule paim‘uemmhnm:l'e; u
ici que Robert Marlin vous regoit dans son caveau ol yes. |
pourrez gotter ce 2006 or clair qui vous Bt
une riche ronde aromatique de fruits mi G
blanches. La bouche chargueet ﬂ]uﬂj:r;m ﬂ‘“&_ !
légere pointe acidulée pleine de race. Un vin de ST o
3 Robert Martin, Les Graviéres, 71960 poisson,

L | ﬁ

tél. 03.85.35.82.88, fax 03.85.35.86.71,
martin.denante @ wanadoo fr
¥ Y 4 t]). 9h-18h; sam. dim. sur r-v.

pOM. DENUZILLER Solutré 2006
;- 1,5 ha 4000 F
Niché en plein caeur du village de <
domaine & I'architecture typique du Maconnais bénafie
par temps clair, d'un superbe panorama sur la e
Alpes. Il a produit un macon or pale, au mfmi!s[ dm
mélant la péche de vigne, Iabricot et des notes' ;
Nette et equilibrée, sa bouche développe une mati ,
gourmande L;aux parfums de fruits frais.T g
de suite sur des escargots de Bou SEET
€n cave. 4 e mu\n ;

& Dom. Denuziller, Le Bourg, 71960 Solutré-Pouilly, 4
s

tél. 03.85.35.80.77, fax 03.85.35.83.38,
nadine.denuziller @ libertysurf.fr
M Y A tlj. 8h-12h30 13h-1%h

poM. DES DEUX ROCHES Le Plan du Carré 2006
1,6 ha 10 000 i 83
Un macon-villages venu de la partie méridion;
I'appellation. Jaune intense. il livre des notes de fles
de fruits jaunes légérement confits, signe de la ;
maturité du raisin. Aprés une attaque puissante,
flaveurs muscatées apparaissent en bouche
_uinc{:s d'une vivacité bienvenue. A découvrir‘m y ;
dre.
o Dom. des Deux Roches, Les Personnets, 7 nam :
tel, 03.85.35.86.51, fax 03.85.35.86.12, i Vel
info @ collovrayterrier.com M X A r-v. adt

DOM, NADINE FERRAND SolutéPouilly 2006
04 ha 2500 i .

_ Femme de caructére et energique, Nndmel’énn‘d
sactive aussi bien & la vigne ou en cave qu'au bureau oy 3

Le Maconnais

Macon-villages

<... Son 2006, lumineux, offre un nez minéral
¢ de fleurs blanches, de noisette et d'épices.
s une altaque ample et élégante apparail une vivacité
A able qui laisse I place aux aromes de fruits frais et de
;-IiTc\ {n vin'bien fype pour ECCOMPESIES U At
suilletie 1 "

;{:.nlpi;dme rerrand, Pouilly, 71960 Solutré-Pouilly,
5| 0385.35.86.05, fax 03.85.35.88.01,

forrand.n adine@wanadoofr ™ T A r.-v.

WET Igé Terroir de La Cra Cuvée Prestige 2006 **
il o

Sha 0000 W 11ai5€
Conduit par les fréres Fichet, ce domaine familial de
55 {ya est situé au Martoret, petit hameau & la sortie d'lgé.
En 1995, le cadet Olivier a acquis 4,5 ha de vignes sur
losquels il & produit un mécon-Burgy Les Verchéres
206 (deux Soiles) quia spdu!: le jury par ses aromes de
2 susse el de café grille et sa bouche riche et
. Son macon-villages Terroir de Burgy 2006
(5286 obtient pour sa part une étoile. Quant i cette Cra,
c]lu ¢st encensee par !cs dégustateurs pour sa robe j
Jor et son olfaction intense rappelant les mmﬂ Icsm
fleurs blanches. Suave et franche en attague, la Voathésa
révele quilibréeet harmonieuse. U1_1 vin déja plaisant mais
qui pourra se garder quelques années.
#x Dom. Fichet, L& Martoret, 71960 Igé, tél. 03.85.33.30.46,
fax 03.85.33.4445, domaine-fichet @ wanadoo.fr
m T At sfdim. 8h-12h 13h-18h30

p,unpl-:
equil ibr

0OM. DE FUSSIACUS Fuissé 2006 *
= 3pa

~D'un or pile presque cristalin, ce Vinlasse enfrevois
e subtils aromes de poire miire et de citron dansmun
environnement floral. La bouche, surprenante par son
ataque miellée et balsamique, Sassagit of rogve 1 bog
équilibre entre la matiere dense et la vivacité. A boire sur
on it 1a créme. D'une autre propriété de Jean-Paul
vaquet. le Dom. des Granges Ch. de Chaintré 2006 est
cité pour sd rondeur parfumée de notes d’a
&> Jean-Paul Paquet, 71960 Fuissé, tél. 03,85 Jg? .Oln.os,‘e&
fax 03.85.27.01.07, fussiacus @ wanadoo.fr i T 4 r-v,

poM. GAILLARD 2006
et

un ]1(‘i.\-‘1

:mﬁuum 2006+
ﬂ.F. —m . 5
o de négoce beaunoise Wun%

““';'";bgg?quii&ées franche. la bouche retrouve ces
en sauce d'ici six mojs, Ppar ia vivacité. Pour un poisson

or D
minpg:mmdmwﬂﬁlléghmmbmeﬂ

Un vin i saveurs briochées et fruitées
el s g ds mﬂmhmde
O EAR s Roche, 1 bonne abe e Vergison

161, 03.85.37.78.43,fax 03 g e, 1960 Vergi
- e L R domgonon @acicom

2 B 538¢

d 4 servir sur un poulet roti.
= Foger Gaillard, Les Plantes, 71960
4], 03.85.35.83.31, fax 03.85.35.80.81,

domaine.gaillard @ orange.fr ¥ T r-v.

poM. GIROUD Chardonnay Le Champ du Bief 2006 *
—_nc_____GONSNRenes 35
Frablis & Uchizy. petite commune du Tournugeois.

{ric et Catherine Giroud cultivent 14 ha en viticulture

asonnée. De la robe d'or limpide monte un bouguet

~orumes et de fleurs blanches. Une minéralité soutient

- vin rond et plein tandis que le citron revient en force

on finale. « Merei de rester dans la tradition et la typicite

i Miconnais », conclut un juré enthousiaste. Le macon-

villages La Garde 2006 est cité.

&+ Dom. Giroud, Le Quart, 71700 Uchizy,

16l et fax 03.85.40.52.24, les-tilles @ freesurffr % X A r-v.
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L 6000 =
suru o SE vignes dune vingtane Tannées S2be
Ié 'Pﬂﬁ?méeau}teélcvéelon ement sur lies fines
pez oxprime Luubépine et la péche blanche dans un
b neral. Une attaque douce sur =
& hai blanche, une fcheu ciromnés o et
veloppante caractérisent la bouche . :
leyant, un vin idéal pour Fapérif. Tonique et gou-

& Dom. Gue

B e I T
85.20.20.72, vinsgueugnonremond

T A " @freefr

- 1.2 ha 7000

igneron passionne et engagé, récemment disparu,

:renfan-(.‘rﬁdm Guillot-Broux, parti d'a peine 1 ha il y a
nte ans, laisse & ses trois fils un domaine de 17 ha en

mgllu_lrebwluqque.()rmtense,unzuo&da)ordantde

matiere et de fruits mirs, bien équilibré par une noble

minéralité. Atypique mais trés agréable.

LA BOURGOGNE

DOM. GUILLOT-BROUX Chardonnay Les Combetes 2006
W TT3T5E




Le Maconnais

Pouilly-fuissé

Superficie : 757 ha
Production : 44 067 hl

Le profil des roches de Solutré et de Vergisson
s'avance dans le ciel comme la proue de deux
navires; a leur pied, le vignoble le plus presti-
gieux du Méconnais, celui de pouilly-fuisse, se
développe sur les communes de Fuissé, de
Solutré-Pouilly, de Vergisson et de Chaintré.

Les pouilly-fuissé ont acquis une trés grande
notoriété, notamment & I'exportation, et leurs
prix ont toujours été en compétition avec ceux
des chablis. lls sont vifs, pleins de séve et com-
plexes. Elevés en fat de chéne, ils acquiérent avec
I'age des aromes d'amande grillée ou de noisette.

DOM. ABELANET-LANEYRIE Les Chevrires 2006 *
. 0,74 ha 3215 il 11al5€
Le climat Les Chevriéres est situé sur la commune de
Chaintré ; ¢’est un coteau argilo-caleaire oriente au sud-
¢st, répulé pour sa précocité. Ses chardonnays cinquan-
tenaires ont donné cette cuvée  la parure doree, qui
développe une palette complexe ot fleurs blanches, beurre
frais et vanille rivalisent d'intensité. La bouche harmo-
nieuse prolonge les sensations du nez, et dévoile une
matiére riche, équilibrée et bien fondue. La longue finale
aux nuances de péche blanche et de fruits exoliques
destine ce 2006 4 un fromage de chévre plutdt [rais.
@ Dom. Abélanet-Laneyrie, Les Buissonnats,
71570 Chaintré, tél. 03.85.35.61.95, fax 03.85.35.66.43,
abelanet-laneyrie @ wanadoo.fr % T r.-v.

ANDRE AUVIGUE La Frairie 2006
04 ha 2000 m 11alseE

Des chardonnays plantés sur sol argilo-calcaire au pied
delacélébre roche de Solutré ont été récoltés manuellement
el élevés cing mois en fiit de chéne. Une élégance presque
austére se dégage de ce 2006 or blanc & reflets gris, au nez
d’abord discret, puis minéral, floral et fruité (agrumes). Le
palais, également sur la réserve, se révele fin, acidulé et
structuré. En devenir, ce vin s'épanouira a la garde.
O André Auvigue, Le Bourg, 71960 Solutré-Pouilly,
tél. 03.85.35.80.80, fax 03.8534.7589 M T A r.v.

CH. DE BEAUREGARD Vers Cras 2006
4 ha 12 000 m_ 15a23€

Lechateaude Beauregard bénéficie, comme son nom
I'indique, d'une vue imprenable sur les roches de Solutré et
de Vergisson. Ce 2006, issu des sols pauvres du plateau
calcaire du domaine, présente une robe or jaune soutenu,
un nez au caractére de terroir bien affirmeé sur fond de boisé
fondu. Les notes d'élevage sont encore dominantes en
bouche, mais ce vin posséde dela profondeur et dela chair.
Miel et fruits trés milrs se partagent la finale aromatique.
Unvin d'avenir a oublier deux outroisansavant dele servir
surune poularde 4 la créme,
8= Joseph Burrier, Ch. de Beauregard, 71960 Fuissé,
tél. 03.85.35.60.76, fax 03.85.35.66.04,
joseph.burrier @wanadoo fr M X £ tlj. 10h-12h 15h-18h
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BOUCHARD PERE ET FILS Vignes romanes 2006 « o
n.c :

n.C !
Les cavesde ce nmn:’mm 3

bastions et les galeries de I'ancien chj ES dans
forteresse du XV©s. Ce 2006 en a tiré un béng
notamment sa bouche qui déploie une | ce
nieuse et son nez qui, d'un trait léger, mcw"e__ itr
milien d'un champ fAeuri, parsemé d’abri

la verveine et la menthe sont & leur place dans Le il B
équilibrée et fraiche. Plaisant et gourmand, A
pagnerd volontiers une tarte gux pommes oy ﬂlm
&+ Bouchard Pére et ils, Ch. de Beaune, 21200 Bear ™
tél. 03.80.24.80.24, fax 03.80.22.55.88, i 2
france @ bouchard-pereetfils.com X 4 r-v,
&= Famille Henriot

=)

@ DOM. CHATAIGNERAIE-LABORIER La Roche 2006

S W |

SWAND VIN DN BOURGOCNE

2006

Demaine Chalulgnentie-Laberiey
POUILLY-FUISSE

s
E arrEiLaTION SOWILLY.euErAd NONTAOUAR
“La Roche"” - 4
MR, Vegmre Pt -
A e e R

PamBalT e pa A T

e

Gilles Morat se voit consacré dans le Guide avec un
coup de ceeur unanime pour cette cuvée paréed'une étoffe
or vert areflets bronze qui illumine le verre. Le nez, encore.
discret, est complexe et en dit long sur sa perso
fruits secs légérement grillés (élevage en fiit), j
blanches (aréme variétal) et minéralité (terroir), Lt
fraiche, tellement bienvenue dans ce millési est suivie
d’'une bouche volumineuse, pleine de fruits et P v
Minérale et pure, la finale est a I'image de ce yin:
exceptionnelle. Mais attention, ce 2006 n'a pas tout di.
Laissezde grandir deux & trois ans avant de le servir sur
un mets & la fois délicat et puissant, comme un homard
grillé. .
& Gilles Morat, Dom. Chataigneraie-Laborier, =
Les Bruyéres, 71960 Vergisson,
1él. 03.85.35.85.51, fax 03.85.35.82.42,
gil.morat @wanadoo.fr

DOM. MICHEL CHEVEAU Les Trois Terroirs 2006 *

2ha 5 000 11

Nicolas Cheveau a élaboré & partir de
récoltés a maturité ce 2006 aux arémes d’aubépine
citron et de beurre frais. Au palais, le mariage réussi de la
matiére du vin et de I'élevage en foudre
pouilly-fuissé flatteur, onctueux et chaleureusx, qui évoq
tout au long de la dégustation la minéralité de son origi
La cuvée Aux Bouthiéres 2006 (15 4 23 €) est citée po
ses aromes de pate de coing et de cedrat, qui persistent
longuement dans une bouche bien construite. ¥
®x Dom. Michel Cheveau, hameau de Pouilly,
71960 Solutré-Pouilly, tél. 03.85.35.81.50, fax 03.85.35.87.
n.cheveau@tiscalifr M Y 4 r-v. :
@5 Nicolas Cheveau

Le Maconnais Pouilly-fuissé
: PR €T FiLs 2006 - Marcel Couturier, Les Pelées, 71960 Fuissé,
po. CORDIE 160623972321, fox 038535637,
~Onne ﬁﬁnw plus ce domaine phare du Maconnais mmenﬂnge.fr MY Ar-v.
terement séic-:;iunnié d;(l_gtﬂc Guhdc.(‘U?dc rm;dcph]s.
replliels o ssime difficile, Christophe Cordier fait mou-  DOM. MICHEL -
o [-.‘.-.::HLI:] ;::ur lacuvée VersCras 2006 (232 30€), — ﬂ,gaham Sur la Roche 2006
hie }'" Je la robe n'a d'égale que la palette aromatique; = 2000 § 1i55¢

_‘:.-nt _vanille et fruits jaunes. Un m!w“
:‘I‘-I“L Jevrait magnifier la bouche ample mais dcbem‘“m'
" i ce 2006 finement boisé, il affiche un elevage en it
Quar jrement maitrisé. La minéralité du terroir peut tou-
tel :'L-_\prnncr dans cet cm'.iro'_‘!"""!‘c ntri Chn_: ¥ priaigt
I\l-u. ~ur el précis, long et équilibré, & marier avec des
I .I;,':‘.IL'“L'\ de brochet. ;

¢~ Dom. Cordier, 71960 Fuissé, tél. 03.85.35.62.89,
fax 03 01, domaine.cordier @ wanadoo.fr M X 4 r-v.
pOMINIQUE CORNIN Clos Reyssié 2006 **

= )boias

e fruss

pu

M 1131
e distingué pour ses précedents millesimes (no-
nent d'un coup de caur pour le 2002), Dominigue
\in ne dégoit pas celle annee. Son approche biolo-
1 biodynamique donne profondeur el caractére 4
ins. Citée. la cuvée Les Chevriéres 2006, miire et
enle, dux saveurs orl_clucnses, Se_ra Pﬂ-l’failc e
errine de [oie gras mi-cuil. Sous la teinte vieil or du Clos
RU <si¢ se profilent des aromes d"acacia, d'amande grillée
. 4aubepine. Le volume et la richesse de I'attaque se
“onfirment tout au long de I;_a. dégustation. Une acidité
forme et nette équilibre la matiére généreuse. A servir sur
des saintjacques.

¢+ Dominique Cornin, Savy-le-Haut, 71570 Chaintré,

16l, 05.09.93.15.33, fax 03.85.32.90.87, dominique @ comin.net
WY Arv

pom. CORSIN Vieilles Vignes 2006 *
— 28ha 17.000

T TIT5E

Macon. on trouve facilement ce domaine bien connu des

Jecteurs du Guide. Vous y dcconvrlm. ce 2006 4 1a robe

. La palette aromatique associe les fruits confits A des
T

acidulée agréable en finale. Ce vin gagnera encore en
intensité el en expression avec trois a sept ans de garde.
Cite. Aux Chailloux 2006 (15 a 23 €) garde encore
|'.-;nprt‘inlu du fiit: deux années de vielllissement Tui
permettront d’atteindre I'harmonie.

&= Dom. Corsin, Les Plantes, 71960 Davayé,

16l. 03.85.35.83.69, fax 03.85.35.86.64,

jjcorsin @ domaine-corsin.com

W T A tl). f sam. dim. 8h-12h 13h30-18h30

poM. MARCEL COUTURIER 2006 *

0,13 ha 1000 m_ 1alse
['aire de production du pouilly-fuissé forme une
¢charpe traversant en diagonale les chainons de Pextréme
<ud du Maconnais. On y trouve une grande diversité de
terroirs. a dominante calcaire. Mais ici, ¢'est un sol sableux
et caillouteux qui a donné ce 2006 cousu d'or blanc,
brillant et limpide. Le nez exhale des parfums intenses de
fruits milrs et confits, de miel et de toast beurré, allégés
d'une note florale. La bouche apparait riche, souple et
puissante et l'on retrouve une touche aérienne dans la
finale grace a la minéralité du terroir,

611

_ Christian Delorme a pris la suite de Michel
en janvier 2008 et a choisi &lﬂs mode de uﬂmu:cptf:r:[ogilsuc-
llen résulte un Wh'ﬁhnunumﬂmeurd‘aubépincel

tilleul souligne damsvm: Racee, profonde, dense et
ample, la bouche refléte I'élégance du nez. «Je suis
client », conelut un dégustateur. A marier dans cing 4 dix
e
: et Fils, Le Bourg, 71960 Vergisso
tél. et fax 0385358450 Im Wh-lQherg' A

= e 2006 i

Une ligre en Pierre Desroch
;‘e d\?;nl: mr?mns Il l'% dire quﬁmlm le mél.iﬁ
de vigr avec un héritage confortable : cing généra-
;mns Yont précédé. Son 2006, or vert alégers rn:}lﬂs gris,
ibére des parfums typés du chardonnay, assortis des notes
ﬁﬁﬁ I;‘q des lllmemic de pain de1'élevage. Franche

e, la révél s Vi h
minéralité pointue en ﬁfale. sl i
@ Dom. Pierre Desroches, Les Berthelots,

gB?OkSOIWHmiIIr, tél. 03.85:35.80.92, fax 03.85.35.88.80

TV, ' J

DOM. DE LA FEUILLARDE Vieilles Vignes 2006 *

bz

ha
Sise le long de la N 79 enfre Macon et
F;t;pp:lﬁn;:i?t tenue ﬁgrl,uqen Thomas, actif d%':nn;enc:g:
ation saint-véran, qui posséde également cette

parcelle de 50 a de chardonnays Agés dei?]ixanw-dix ans
sur Vergisson. Ce 2006 Jaune d’or étincelant offre un nez
dabord trés minéral puis, aprés aération, légérement
boise. Son palais, rond sans exagération, s'avere vif et
tendu. On retrouve en finale 1a minéralité du nez, si
typique des vins de Vergisson. Une bouteille en devenir,
ameltre en cave quelques années, avant de la marier A un
ﬁ:mfrd ou une lan o

ucien Thomas, Dom. de La Feuillarde, 71960 Prissé
tél, 03.85.34.54.45, fax 03.85.34.31.50, 0
contact @domaine-feuillarde.com
W T tlj 8h-12h30 13h30-19h

FICHET Lz Chatiére 2006 **

£ Depuiotgha 31.:::0 M i1alse
s longtemps, Olivier Fichet, vigneron réputé
deﬁl‘appe__llauon mécon, souhaitait vinjﬁeg:l un -::rrf.ljJ du
Maconnais. Cest chose faite et un vrai succés, Elevée en
fat durant dix mois, cette premiére cuvée séduit par son
caractére volubile. son nez de fleurs blanches, de vanille et
ses odeurs allechantes de patisserie au beurre frais. La
bouche bien proportionnée, lumineuse fait chanter le fruit
et la finale s’envole sur des notes fines et élégantes. Une
bouteille 2 mettre de c6té trois & quatre années.
®x Dom. Fichet, Le Martoret, 71960 Igé, tél. 03.85.33.30.46,
fax 03.85.33.44.45, domaine-fichet @ wanadoo.fr
T A tly. sf dim. 8h-12h 13h-18h30

LA BOURGOGNE
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