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Le Maconnais

DoM. COTEAUX DES MARGOTS 2007
05 ha 3 000 @ Sasdek

Amateurs de paysages bucoliques, promencz-yous
jusquau village de Pierreclos. Aprés une visite du chiteau
cher  Lamartine, grimpez le coleau des Ma{gols jusqu’d
ce domaine. Goiltez alors ce 2007 qui mele les fruits
confits etla poire mire. Ample et plein, il fait preuve d’une
belle concentration aromatique, mais la vivacile finale
demande 4 se fondre. L'harmonie devrait étre au rendez-
vous d'ici un an.
& Dom. Coteaux des Margots, Les Margots,
71960 Pierreclos, tél. et fax 03.85.35.7391
UYAv O
&+ Duroussay

DOM. DE LA CREUZE NOIRE 2007

— T0gha__ 7000 W _5a8E
~Ce domaine es situé a lextrémité meridionale de
P'appellation, surune zone mixte Beaujolais et Miconnais.
Vendangé  la main sur un sol argilo-calcaire, le chardon-
nay a donné naissance & ce vin doré, qui s'ouvre d
P'aération sur les fleurs blanches nuancées de nofes
minérales. L'attaque est franche, la bouche harmonieuse
et la finale fruitée. « Un mécon sans prétention, mais {rés
sympa ! », conclut le jury.
& Dominique et Christine Martin,
Dom, de |a Creuze Noire, 71570 Leynes, €. 03.85.37.46.43,
fax 03.85.3744.17, martinden@orangefr i X A 4.

CORINNE ET THIERRY DROUIN Vergisson La Roche 2007 *
___ D5ha 5000 0 5a8¢
Un domaine de 9 ha sur les coteaux de la roche de
Vergisson. Corinne et Thierry Drouin, 4 la téte de ce
domaine depuis vingt-cing ans, mettent toujours le méme
enthousiasme et la méme passion dans I'élaboration de
leurs vins, Epanoui, c’est ainsi que I'on peut qualifier ce
2007 issu de raisins mirs et vendangés & la main : couleur
jaune pale & reflets verts, nez de fruits blancs, de miel et
de brioche, bouche riche et souple aux saveurs de noisctte,
rafraichie d'une pointe d’acidité. Un vin @ proposer a
I'apéritif dés aujourd hui.

&3 Corinne et Thierry Drouin, Le Grand Pré,

71960 Vergisson, t€l. 03.85.35.84.36, fax 03.85.35.86.84,
corinneetthierrydrouin @wanadoofr 1 T 4 rv.

vanille se donnent Ja réplique
Croguante des I'attaque,
veloutée ; 'harmonie

Une bouteille qui servira
d'un repas festif. i
& Dom. Olivier Fichet,
tél. 06.81.60.11.13, fax 03
olivierfichet @ wanadoo.fr o
WY At 8h-12h 13#1%30;@(

DOM. FICHET lgé Terroir d
1ha

On se souvient en
cette méme cuvée dans le
d’or & reflets verts, d
2007 évolue versl'ananas
puis les ardmes explosent
¢quilibrée. Le citron etle beurr
sur la finale. A servir aujou
veau 4 I'ancienne. i
@ Dom. Fichet, Le Mart
fax 03.85.33.44.45
% Y A tlj. 8h-12h 13h-18h:

W DOM. OLIVIER FICHET Burqy Les Verchéres 2007 **
Tha 5000 W T1305¢

-{’:m SHANDS VIS D BOURCO0AE

p?fgﬂllﬁ'&‘ ..l- 0
2 Ve mg"'r: it

CHARDONNAY 2

Olivier Fichet, cogérant du domaine Fichet, a acquis
ennom propre en 2005 cette exploitation sise 4 Burgy, qui
élaborait jusqu'alors des effervescents. Un travail précis
sur les terroirs, une recherche de maturité optimale et un
élevage d'une année en fut ont donné ce vin jaune d'or
limpide qui emporte I'adhésion. Au nez, la mangue et la

568

DOM. DE FUSSIACUS Fu
a

Le domaine de Fussiacus
sur la vallée de la Sadne et,
apercevoir le mont Blane..
delicieux parfums de noise
blancs. La bouche fout
relevée par une vivacité
cuisses de grenouille;
@ Jean-Paul Paquet, 71960 Fuis:
fax 03.85.27.01.07, fussiacus @ wan

CH. DE LA GREFFIERE La
Vieilles Vignes 2007 *
84 ha
A proximité de
admirer 1'une des plus
construite en 1585, pourvue
méconnaise. Ce macon-vil
dans une cave voiitée
I'amande grillée ¢t le miel
souple et de bonne longuenr.
O [sabelle et Vincent Gre
71960 La Roche-Vineuse, tél
fax 03.85.36.62.88, chateaude
Y 4 tlj. 9h-12h 14h-18h 1

Témoignage de1'i
Charnay-lés-Mécon au
famille Mazoyer apy
préserver et surtout Atr
Restauré et remonté, le m
domaine de Champgrenon.
trouverez cette exploitati
4 goditer son 2007 or p:
de miel, d’agrumes ef d

Le maconnals

ur des saveurs

prOTEL de veat: de la Cave
elfe _gemond, 117, chem. de la Cave,
band o Goeugron R 85 207388

#r O™ 2 S Macon,
nsgg sts 23‘52{_; 2, vinsgueugnonremond @freefr
B2

a7 g
GuLLoT-BROVX Cruzille Les Perriéres 2006
%ﬁmérffful la preml!ére plzantéepa: !
—oTe cl _ : .
—ate "%ﬂfg..ﬂroux quand il revint au village,
Josn GRS, lingué & travers d’autres vignobles de
gpres &0 I surd’hu, ses fils Ludovic, Patrice et Emma-
e Af"m's Je flambeau. Derriere 12 robe jaune d'or &
quel ont r}_I‘r.l 1 devine un vin d’une grandp mtens::e_.__lg
g5l m:bo isé révéle des nuances de citron, de miel,
st Jo cOINES et de fruits secs. Le pa]n{g Sum@tmﬂ
de pile ‘[L__ha].;i;;m\'. Pas loin de la prem:g:!;e 2
Gt °t - jor-Brou, Le BOUIG, 71260 Cruzille, g
# 2*’32“3129_;4, domaine.guillotbroux@wanadoo
B8 e

V] T X‘ IV

oN ET FILS
oo MARC e chardonnay 2007 *

. loblesse du
e — 0
_—— 1 ce Pierreclos pourra satistaire 1a Cuno-=
Vol o oubaitent découvri le hardonnay
ik rité. lssu de raisins cueillis le 15 novembre,
en SUME., és en fit de chéne durant dix mois, ce 2007
0 ofl de sucres résiduels. Sa robe doré profond
-+ un nez riche mélant le miel et les fleurs blanches
e i s Pattaque, 1a sucrosité se
by ge, puis apparaissent des notes ac]du'lém_ qui
’,“".'l'.‘.;;‘cn'[ {2 bouche. La longue finale confirme 'aptitude
gqluz: rde - & servir dans cing a dix ans sur un foie gras ou
. an?geileux au chocolat. Dans un re plus classique,
lflcuvée Fiit de chéne 2007 (5.8 8 obuent-ega!am.

une étoile. { s :
. Marc Jambon et Fils, La Roche, 71 ierreclos
Eoﬁ?as.m 5, marcjambon @laposte.net ThArv

beurrées et fruitées. Pour une

ot LUGNY Péronne L'Aurore 2008 ;
e —{6ha____ 130000 [ - Sa Bds
— {2 cave de Lugny est le premier producteur de
Bnmi_c.gnc avec pr'es del 500 ha vinifiés sur erlSSlleS dp
pmdﬁrfinn ¢t prés de sept millions de cols vendus;Ce
Péronne charmeur a séduit le jury par son bouquet delicat
qu rappelle Iherbe fraiche, les fleurs blanches et les
agrumcs. Sa bouche agréable et d'une bonne tenue se
prolonge dans une finale citronnée et minérale. Unvin de
isson 4 servir des la sortie du Guide. S
# SOV Cave de Lugny, rue des Charmes, BP 6,
71260 Lugny, 161, 03.85.33.22.85, fax 0385332646,
commercial @ cave-lugny.com M T A 1V, T

NicoLAS MAILLET Verzé Le Chemin blanc 2007 &
i 09na 6700 B 11al5€
En conversion vers Pagriculture biologique, ce do-
maine petit par la taille (5,5 ha) est en passe de devenir un
inconiournable du Maconnais. A sa téte, Nicolas Maillet,
personnage haut en couleur, pratique les vendanges
manuelles et des fermentations avec levures indigénes. Le

100000 W 114151
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@+ EARL Eric Dampt, 16, rue de [‘Ancien-Presbytere,
89700 Collan, tel 03.86.55.36.28, fax 03:86.55,36.1 2," 4
etic@damptcom ¥ T A th]. of dim. 8-12h 14h-17h30

@ viGNOBLE DAMPT Chevalier d'E_on 2007 **
s = 1"

de s -iiv-."l!ih
¢ manque
s Vrae

1o
gue Gk

une
r robe d'or pile, le
comme le Tonnerre
vifs et

tent |
it Iﬂﬂ'f
Chevalier d’Eon blanc 2007 sont des vins
rir dans I'année. Tous deux sont cites.

minérauy i découv X S01
#+ Emmanuel Dampt, 3, rte de Tonnerte, 89700 Collan,

18], 03.86.54.49.52, fax 03.86.54.49.89,
emmantel & dampt.com
T ALl 8h-12h 14h-17h30 @ @

pom. DiGloia-ROYER 2007
G2ha 1000 | L

‘Michel Digioia est aux commandes dece domaine de
4 hia depuis une dizaine d’années. Son chardonnay a sé-
iourné huit mois dans le chéne. 11 est structuré, bien qu'en-
core un peu vif, trouvant sa fraicheur du c61é des agrumes
o d'une certaine minéralité. A garder un an ou deus.
&+ Digioia-Royer, rue du Caré, 21220 Chambolle-Musigny,
18l et fax 03.80,61,49.58, micheldigioia @ wanadoo.fr
WY AtV
= Michel Digioia
DOM. RAYMOND DUPONT-FAHN
Chaumes des Perriéres 2007 *
r T

il 5ab8¢€

Cette parcelle, bien que située au-dessus du 19 cru
Les Perriéres de Meursault, n'a pas le droit & la presti-
gieuse appellation. Elle n'en produira qu'un meilleur
bourgogne, tel celuici, doré comme il se doit, au nez
gourmand de péche blanche et de vanille. Vif et long, le
palais ne mangue pas d'ampleur. A garder en cave une
petite année, puis  servir sur un poisses pas trop affine.
& Raymond Dupont-Fahn, 70, rue des Eaux, 21190 Tailly,
tél. 06.14.38.53.21, fax 038021252 W T A r-v.

SYLVAIN Du_s_sum Cuvée des Ormes 2007
2ha nc.  aild galle

résultat est un vin or soutenu, mélant
- vif, puis plus rond en bouche,
I ¢, et qui devra se fondre. On atfe
an vant d'offrir cette bouteille 3 des
flambees.

&= Sylvain Dussort, 12, rue Cha L ol
51190 Meursaul, tél. 03.80.21.27.50, fax

dusevins @ aol.com MY A r-v. :

poM. ELOY 2007 *
et

a 5000

~ Un chardonnay qui vient de
éliquette bourgogne, cela intéresse.
fient son rang : notes d'agrumes
minéralité, il a tout compris. La
sante, plus chaleureuse que yive
une blanguette de veau plus qu'a
- Jean-Yves Eloy, Le Plan, 71960 Fi
18], 03.85.35.67.03, fax 03.85.35.67.07,
domaine.eloy @9business.fr ;
% Y A tlj. of dim. 8h-12h 14h-18h.

JEAN-CHARLES FAGOT Les L'Hu

000 =
~ Jean-Charles Fagot est aubergist
ron. Alors, quand il suggére un gratin
visses au marc de Bourgogne ou des
caramel d’agrumes pour accompa
on le croit sur parole... et on ess
blanc, le chévrefeuille et la vanille s
doute aux saveurs du plat, de méme
et gourmande, rafraichie en
vivacité, A découvrir sans attendre.
x Jean-Charles Fagot, 5, rue de g
18], 03.80.21.30.24, fax 03.80.21.38.81
jeancharlesfagot @ free.fr M T A 1V

poM, FELIX Cotes d'Auxerre 2006
7] 0,58 ha 500
Ce 2006 se presente dans.
presque cuivrée. Aunez, Ia fraichi
notes d’agrumes, enrobées de
prend un autre chemin, floral,
bien fait. A réserver pour uI
barbecue. 4
e Dom. Félix, 17, rue de Paris, 89530
16 03.86.53.33.87, fax 03.86.53.61.64
domaine felix@wanadoo r A

M A tlj. of dim. 9h-12h 14h-18030

DOM. FICHET Terroir de la Fraisiére

| | 1 ha 4500
Créze en 2000 par Olivier Fi
sélection de vignes implantéesa|
sud-est, Malgré son nom, c& Soft
qu'elle exprime au nez comme €
ensemble friand et frais, qui s¢
une assiette de charcuteries 10
& Dom, Fichet, Le Martoret, 71960/
fax 03.85.33.44.45 1
T 4 tj. 8h-12h 13h-18h30; dim. sur

poM. FILLON 2007 **
Tha 100

Une stlection de vignes dgées de plus de cinquante
ans, toutes situées sur la commune de Meursault. Le

408

Adttention, tout le monde 1
frére et sceur, signent un bourgog

ot Bourgogne
fidentiel. Les « élus» apprécieront son nez intense et T

gmm‘lf it les fruits bien mars, poire et mirabelle en téte, DENIS GABRIELLE Vieilles Vignes 2007

rignenl i Maitres. Fraicheur minérale, persistance des - 1ha 1,500 BN ABE

gromes floraux ¢t fruités, finale douce et Iégérement
poivée - rien ne trouble 'harmonie de la bouche. Un an
ou deus d'attente, ¢'est un minimum.

&y Dom. Fiflon, 53, rue Bienvenu-Martin,
 Bris-le-Vineuy, tél. 03.86.53.30.26,

3,88, domaine-fillon @ club-internet.fr
h-12h30 14h-19h

pow. Forey PEre ET FiLs 2007 *
g 1Bha 9 000 ®  538¢
= Voici un pinot noir qui a été bien traité : vendange

manuclle, craflage total, macération a froid et pigeage.
Apres tout, un pinot de Vosne mérite quelques égards ! Le
isultat est 2 [ hauteur des soins prodigues : robe rubis

f pleine de jeunesse, nez de fruits rouges
sicés (dix mois de fiit), chair ronde aux tanins
fermes en finale mais en passe de se fondre
. Etoffé et gourmand, un vin pour la viande
e la volaille,

Pére et Fils, 2, rue Demiére-le-Four,
21700 Vosne-Romanée, tél, 03.80.61.09.68, fax 03.80.61.12.63,
domaineforey @ orange.fr M X A r-v.

Fouré-RouMIER-DE FOSSEY 2007 *
B 0lha 1180 W 538€

Maison de négoce créée en 2006 par trois amis. Ce
chardonnay est issu de vignes trentenaires implantées sur
un terroir marno-caleaire. Fermenté en fut, batonné
t, il livre un nez intense de fruits exotiques,
une pointe de minéralité. La bouche est
1 équilibrée entre chaleur et vivacité. On
:icnh:;l un an pour un meilleur fondu.

ison Fouré-Roumier-de Fossey, 3, rue des Pl

1190 Meursault, tél, 06.12.23.8?.4? i
foure gaelodie @ wanadoo.fr M Y A r.-v.

DOM. JEAN _FOURNTER Le Chapitre Vieilles Vignes 2007 *

[ ] 0,24 ha ne Ed Ball€
Laurent Fournier a repris en 2003 les rénes du

chm_amc familial de 16 ha en cours de conversion &

Fegriculture bio. Ses vieilles vignes (cinquante<cing ans)

ont donné un vin grenat profond, qui respire les fruits

fougeslégrement torréfiés. Charpenté et gras, le palais ne

Irnanqu; pas de [raicheur et offre un long retour sur la

.I.Ia.mbmsc_ A ouvrir dés cet hiver sur un risotto aux cépes.
Dom. Jean Fournier, 34, rue du Chateau,

21160 Marsannay-a-Cote, tél. 03.80.52.24.38,

f 03805277 et :
BY dry 40, domaine.jean.fournier @ orangefr

MNIL_L_ON ET FiLS Epineuil 2006
H_TTG,_rha__ 5400 B 538€
femfb \I-hc:_rhcz un vin pour vos pique-nique ? Ce
" J'I.'ll‘:"i‘ p.irfl;nte‘rncllt I'affaire. 11 se présente dans une
. dcti?;;w»d un anneau tuilé et livre des arémes de
PP, bnir]c Iu de bonbon anglais. Un bourgogne léger

h :
™ Bom. Fournillon et Fils, 34, Grande-Rue, 89360 Bemouil,

Installé & Venoy, entre Auxerre et Chablis, Denis
mu@m‘r ha de vignes achetés en 2001 4 son
- :ﬁ.._nne_ cuvée jaune doré limpide dont le
o .&a_--_egtte_nowsde[nntsmﬁrsetnola
f etmmgque(ﬂw;:iubl%?cbes, poivre blanc),
e
is 10, rue de Bleigny, 89290 Vi
t6l. 03,864033.88, fax 03.86:40.38.65 e

denis gabrielle @ wanadoo fr ¥ Y A 1.v.

® DOM. DES GANDELINS 2007 **

—

Ball€

Un bourgogne issu de gamay By e it
que Parick Thévenct vien d Miconnas et i
parents pr T
lalsNosdégumtausnzs'x_sqptpés

; - ) ! ont
reconmn et appréié (X Tavegk) ce bonquet o
Toctne 20 iy : fondus, Pour un beeuf
- Patrick Thévenet,

1887, rte des Deschamps, hameau Les Gandelins,

71570 La Chapelle-de-Guinchay, tél.0385.36.7268,
patrick-thevenet @wanadoor ¥ Y £ tlj. 9h-1%h

@ DOM. ANNE ET ARNAUD GOISOT
Cotes d'Auxere Cuvée du Manoir 2007 ***
[] 1ha 4000 [

5aBE

CERaRRIETAL

Créée en 2001, cette cuvée du Manoir répond
Penvie d’Anne et Araud Goisot de réaliser des vins plus

corpulents et structurés que les rouges habituels de !AOC.

da !
; ka :“?388116;3]150‘;5 gaec-fournillon-etfils @wanadoofi  L'objectif est atteint, et méme dépassé. « Etonnant par sa
o structure pour un 2007 ; du potentiel & revendre.., », ont

409 LA BOURGOGNE

BOURGOGNE



