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Les appeilations régionales

fumées, Les tanins marquent la bouche et gomment un
peu le fruit. Tout cela ne demande qu'a s amuphr pour
accompagner une terrine de gibier, dans trois ou quatre
ans,

@ Do, Confuron-Catetidot, 21700 Vosne-Romanee,

tél, 03.80,61.03.39, fax 03.80.61.17.85 WY AV

LA CAVE DU CONNAISSEUR 2009
ne. 50000 i 8 €

par L. _aurent Cam, 1ng reprise
par le groupe Serge Cheveau cn 2008 avec, a la cle, t;n
coup de caur[mnmuh ardonnay I'an dernier. Moins de
réussite dans le millesime 200%, qmanh.nl cité, mais
plein de fraicheur. Un vin ¢quilibré & dominante florale,
qui trouve de |a finesse dans un trait de vivacité qui assure
sa longueur, A servir en apéritif ou avee des poissons de
HViere

® L3 Cave du Connaisseur, rue des Moulins, 8P 78,

89800 Chablis,tél. 03.86.42.87.15, fax 03.86.42.49.84,
connaisseur france @ wanadoor % X A thj. 10h-18h

Cetie maison, créee

DOM, DE COURCEL 2007 e
[ ] 0/5ha_ nt i 11alb€
~ lestune soiree d hiver et ke beeuf bourguignon finit
de mijoter sur la cuisiniére. Choisissez cetle bouteille pour
I'accompagner 4 table. il n'y aura pas de faute de gout.
Dans sa belle robe cassis. ce pinot a de lallure et du
caractére : un nez de petits fruits rouges confits ; une
houche puissante sur le [rut sou ihigneée par des notes
minérales el toastées. Une belle structure qui supporte la
matiére, sans tricher.

&3 Dom. de Courcel, p! de I'Eglise, 21630 Pommard,

6], 0380221084, fax 0380249873 M T A .

DOM. DE LA COUR CELESTE Cites d'Auxerre 2{@ 'f
] _ ’Jd ha 5 DUU i

Ll s'est associe !\LL un dlil]’e Jjeune
vigneron, Arnaud Nahan. Ce tandem produil un bour-
gogne rouge [ruite entré. La présence de césar
- cepage qud'nn‘.mu\u;un a [rancy - donne du corps
a ce vin qui respire fa urm Attendez deux ou trois ans
avant \lc le servir avec des viandes grillées.

NouveaL PRO
h Dnm. dela Cour Celeste. 3 bis, rue Haute,
89530 Saint-Bris-le-Vineux, tél. 03.86.53.37.39,

fax 03.86.53.61.12, domainecourceleste @ hotmail fr
HYA v

& Amaud Nahan et Thomas Seguin

son FHL (I.j.Jd

MicHEL CREPIN 2008 *

— 063ha 5548 i 538¢F
C'est sur Ia commune de Volgre, dans e Jovinien,

que Michel Crépin a replanté des vignes portant 'appel-

lation bourgogne. Le chardonnay y a trouvé lerroir 4 sa

convenance si 'on en juge par ce 2008, un vin agréable,

équilibré et riche. Le nez intense et lgérement brioché

annonce la couleur. Le véritable plaisir vient en bouche

avec une belle matiére encadrée par une attaque fraiche et

une finale citronnée. Plaisant a 'heure de I'apéro.

& EARL du Bourg, 7, rue de Paris, 89710 Senan,

1él. 03.86.91.55.08, fax 03.86.9152.21 M Y r-v.

&5 Michel Crépin

410

DOM. PIERRE DAMOY 2007 **
0,64 ha U

oA (Jevrcy-Chamme, on conp
Damoy pour ses gmnd.s cru
bourgogne rouge n 'a rien 4 leur e
cerise noire trés profonde sort de di
en fiit. Le nez s'ouvre Sans réserve
un fond de cuir. La bouche est d'une
fruits frais, tanins soyeux et juste
pour assurer Iéquilibre et la lo
pour vous faire plaisir, ce 2007 est
& Dom, Pierre Damoy,
11, rue du Mal-de-Lattre-de-Tassigr
21220 Gevrey-Chambertin, tél. 03
fax 03.80.58.54.79, info @ domai

DOM. DAMPT Epineui 2008
B ne n.c.
Dans la famille Dampt,
cet Epineuil élevé pour 60 % en ¢
¢n fit, Un vin plutot hmmomm g
robe violacée et un nez de cerise. Du
un bel équilibre mais un petit mangue
sur son fruit.
&= Emmanuel Dampt, 3, rte de Tonng
tél, 03.86.54.49.52, fax 03.86.54.49.89,
emmanuel @dampt.com .
% T A ). 8h30-12h 13h30~1?h30ﬂ~ )

W VIGNOBLE £RIC DAMPT 2008 **
e o '

e 7

ppenat:ons régionales Bo LGB
Fraicheur, rondeur, fruile, finale % Qém
E"‘""m et _tl?::;lh\.m q:“ sc boira dans sa jeuncsse avec . 03.8641.42.75, faxdm d?.ll?s?f 89530 Chitry,
Yore ., tout simplement, en aperitifavecdes  earlblot@club Tt mfr m!l.' xur sf d|m A

.’i:sdf] g de mer OU:

Vessey, 71700 Ozenay, tél. 03.85.51.33.83,
in @ demessey.com
no

*"u'gm(h gDZ v
3 8
9335 51. 40 0

72000 _EM 8allE€
. des Perrieres se situe juste
|.. ru Iu Parnm:sde Meursault. Onne\'ra- e

. de ce prestigicux voisinage, d’autant qu'il
A |"ll' jire dans ce bourgogne. Le nez assez
i 5 .1ru|m5 d'agrumes, d'abricot et de
¢ el généreuse, Cette bouteille, &
" ndn 25t armée pour donner la réplique &
yigue.

pont-Fahn, 70, rue des Eaux, 21190 Tailly,

axOJBU 212122,
in i wanadoo.fr ¥

msunE i msmcs Dum&FEux Eplneud 2008
5 ha
i F abrice Durand-Félix sont toujours
iier leurs vins au caveau quiils ont
ncienne ferme familiale, juste au-dessus
4 route de Chaource. Un village qui a
fromage tout désigné pour accom-
ruité 4 souhait, auquel des notes de
porter finesse et complexité. Pas loin

TALV

: 3 e de Ligniéres, Le Grand-Virey;
161, 03.86.55.09.37, fax 03.86.54.44.70,

Présente dans tous les terroirs
Tonnerrois. la famille Dampt colle

Eric Dampt qui a produit ce superbe
et bien équilibré. Le nez intense
nectarine et de noisette fraiche. La
sur les agrumes et portée par une
longueur, Une citation pour I'Epi

et joliment fruité.
&% EARL Eric Dampt, 16, rue de I'Anci
89700 Collan, tél. 03.58.169031, fax
eric@dampt.com M Y A tlj. 8h30-1

DEMESSEY 2008

431ha 20 000
Marc Dumont n'est pas simplen
aussi un batisseur. Quand il a repris
de Messey, il a fait restaurer des m
y a aménagé des chambres d’hotes:
les passionnés du vin. Floral au nez, ce che

‘..-g.anuefl WYA-v. O

¢ Vignat 2608

ha 6000wl 53B¢€
e superbe bouteille proposée par Pierre-Yves et
e et 1. deux réres i a tete d'un domaine familial
fsle ,\1;‘ iis. Un pinot nmrqui se présente dans une
b vive, ¢ de Jeunesse, et qui livre un nez discret
s suricd f |, marqué par des arémes de feuille de
o De i eveiller la bouche qui attaque en douceur,
Fruiée, lle allie rondeur, fraicheur et élégance
pourun pleisir prolongé. A boire dés maintenant sur un
quas e v
t Dom, Pare-Yoes et Olivier Fichet, Le Martoret,

of 1 0385333046, fax 03.85.33.44.45,
wanadoofr
| dim. 8h-12h 13h-18h30

00u FoxTaine DE LA VIERGE Chitry 2008
L ika 4000 i 5a8¢
 Cmen Biot a été & bonne école, celle de William

s 11y a sequis suflisamment d’assurance

domaine familial, C'était en 2007 et

trouve droit de cité dans le Guide. Un
\plose au nez par ses aromes de fruits

bouche a du mal @ suivre devant une telle

| e une belle fraicheur autour de notes

wﬂl"lt\ Une huululh surprenante qui- donnera la
I un curry de poisson thailandais,

411

chﬂbhs.lessaveuxsd’unﬁabhs

deﬁlasltlmmédlat,d’tmégrmde
if et floral est d’une réelle élégance.
retrouvet!ansunebouehepm ronde,

LA BOURGOGNE

BOURGOGNE
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Les appellations re’_gi_c_nria_le_s___

&+ Dom. du Bicheron, Saint-Pierre- -de-Lanques,
71260 Péronne, tél. 03.85.36 0453, fax 03.85.36.99. 80,
domainedubicheron & wanadoo: MY ALV

8+ Denis Rousset

Busou DE BOURGOGNE e =
30

e il soigne, o Blason L\l [issu de plmnl
¥ wear d'un Jone
noir i‘i[l ..n.nplm de gamay eLd fait Fobjet d'un 1l”ﬂ
clevage sur humw mois). Belle robe pastel, couronnee

un cor il ' I el nqulm
L etichant \i'Ll\L e
I'un o Jon 1¢ bulle I s

bouche affirme ur
ilou !‘u nat dessert

par ¢ dosage. at
fruite. Or S0SETA e Fose en .I\[‘
AT dccompagner une tarte aus s :
l"l Union Bllclson~ de Bourgogne, rue du Serein,
49800 Chablis, tél. 03.86.42.88.34,
plasons @ blasonsdebourgogne. fr
DOM. BOHRMANN 2008 ** L Sl
05ha 3000 a
Gere par Sofie Bohrmann. Rourguigionne ;! dop-
[) |1||| Blanc. le domaine cst conduil
iculture l‘l.l‘ll'|‘|l|L|\ sins en
3 ’l\. urs ont
| lui &

AISES.

[\u\

[1\‘[‘-

| g
rel, 03.80.21.60.06, fax ( Iib"""b
omaine.bohrmann @ wanadoo fr 0 YAV

B 8allE
passant out |li\'\
ange saine de

5 1 u ¢
e \\L[|l|\1& Aboire dés

@ Eric Palthey

Louis BOUILLOT Grande Réserve *

re \']‘.il\[ll\.’ annee une
sens en effervescence.
e tir groupé (une étoile

MOusse onct

nonise autour de notes de
petits fruits r ; che el dynamigue dés l‘umqu
la bouche demeure sur la fraicheur. Une belle persistance
aromatique |'accompagne en finale. Pour 1pmll1\ dé-
contractés. Le blanc de blancs Perle d*ivoire présente,
lui, une robe or clair d'une fimpidité eristalline. Des notes
de fruits frais s'elevent du verre. Equilibré et subtil, ce vin
servira de faire-valoir 4 des pointes dasperges au beurre
et a la eréme. Quant au blanc Grande Réserve. son
maintien sera appreécié en aperitif. On pourra y adjoindre
de [riandes gougeres.

424

Crémant-de

8 Maison Louis Bouillot, rue Mont
21700 Nuits-Saint-Gearges, tél. 03.80.62,61
fax 03.80.6261.59, brand f@boissetfr 5
% 7 A tlj. 100130 14h-19h; . lun, de

CHEVALIER *
® ne. 35000
~ Siles cffervescentes Dlltoo
clest en partic grice & des Vi
d'Eugéne Chevalier qui entreprit,
Premiére Guerre mondiale, d’y déw
traditionnelle. Ce rosé porte en son g
<es vineuses du pinot noir et les griseries|
Un cordon de bulles fines couronne
« du dernier chic ». Le nez, aux frais
rouges agrémentés d° épices, précede | Hﬂ;r
fraiche. Un vin harmonieux, pour Ia
& Maison Chevalier, 5, quai Dumorey,
21703 Nuits-Saint-Georges, tél. 03.80.62.6
brand.f @ boissetfr ® T 4 tlj, 10h-
{. lun de nov. a mars

PAUL CHOLLET

— nc nc. :
"~ Gilles Rémy. qui a racheté’la
2002 sre des cremants de caracte

soulenue, trés bri lante, exprime sa vi
ment d'une mousse vive et persistante;
belle partition florale et fruitée. La
exprime la vinos unqucrante du pinot
marqué par le dosage, qu’on imagi
tendresses d'une tarte aux myrtilles.
@ SARL Paul Chollet, 18, rue du Ga
21420 Savigny-lés-Beaune, tél. 03.80.21.5.
fax 03.80.21.58.16, contact @ paulcholletfr
%Y 4 tl). 8h-12h 14h-18h; sam. Bh-12h
@ Gilles Rémy

ANDRE DELORME Blanc de noirs *
= ne 58 000
Veritable institution de la Cote ch
son André Delorme s'est affirmée comme
listes bourguignons des crémants. Si bes
de noirs montre que cette réputation o
L’étiquette qui annonce « finesse et vinosité
pas. L'annonce se vérifie dés P'effervesce;
distinguée, la montée des bulles anime
dorée parcourue de discrets reflets cuivré
au départ, révele vite la présence d’aromes
se retrouvent en une bouche fraiche et
crémant puissant pour le repas.
&~ André Delorme, lieu-dit Le Meix, 11, rue
71150 Rully, tél. 03.85.87.10.12, fax 03.85.87.0
contact @ andre-delorme.com
WY At etle 1 sam. du mois sf dim. 9h-

JEAN-CHARLES FAGOT 2008
0,65 ha 4000
Un sympathique domaine familial a
lice L 'Auberge du Viewx Vigneron. D'ap
de cuisine  hourguignonne permettent
d'éprouver, in situ, des saveurs culinaires en'
la finesse des crémants. Pourquoi ne pas
& des saintjacques au caramel d’agrumes, la

IIatlons régionales

Crémant-de-bourgogne

s appe :
|esetr— ¢ ce crémant issu de pinot noir ? Nul
(¢ délict md -urs vineuses, equilibrées avec soin,
: ‘k plat d uupzr:mon maritime.
\ﬂlﬂriy, ront ¢ I F got, 5, 1ue de I'Eglise, 21190 Corpeau,
o e 0380213881,
mstll. fagot freefr MY A V.

Wﬁ‘ ELC,HE’ 2.?0 —0000 @ 538
2 Jaconnais donl la reputauon 1L la réputation n'est plus
sattache 4 produire des crémants
{ ¢ 2007, issu du seul chardonnay, a

des bulles souligne la distinction

15 |‘llt I8,
q finesse
tante livrée clai

: 1 rnlelu
ine ming ¢, qui balance savamment entre

1 acidité légere. Aromatique, ce vin

o5 \--.weurs pcrsmlanlcs qui le clamem

rie enviable

dans 1 ° i r:]n\ avee un comté.

Gervir, €1 Fl (ro-Yves et Olivier Fichet, Le Martoret,

o DO 0385.33.30 45 fax 03.85.33:4445,
lgé,

ot i wanadoo.
"‘he o 1318130

- lamaison Bejot de M
re. Le nez, ouverl & un fruité
fiscréte, est un beau prélude .

Chardonnay
@"Glmz 55 ha 5300 5a8¢€
1 pavs Lh.mllonu.us a pro:unute du village de
sombreux trésors de I'art celtique, que:
si de vivee son existence \rlgncmnne Sa
pris le relais. Elle propose un crémant
Jile. aux aromes floraux, qui affiche une
1 houche. On n’hésitera pas & le servir
¢ blanche accompagnée de petits légumes

33, rue Tanneguy-d'Harcourt,
’“:reL ], et fax 03.80.93.76.47,
i grangefr W X & 1oV

ieL JuiLot
WM? : ne. e 8all€
= e commerciale de ce domaine s'inscritdans

sl Cc = .
On proclime - fierté légitime — qu'on &

Jes of

- par 750 bouteilles, pour 4 500 aujourd’hui ».
Et ~montrent aussi un intérét croissant des .
‘.;,1 our les effervescents bourguignons, Un
Ui ence de la liqueur d’expédition, ce
pE nmoins de beaux atouts & faire valoir,
Nota nez complexe ou bataillent les notes
foc acité des agrumes. La bouche est franche

ol l‘nlu un 1pL11tll

ol Julllet, 59, Grande-Rue, 71640 Mercurey,
03.85.98.99.88,

nichel-juillotfr

4h30; dim. 9h-13h

LOUIS | 330N Royale *

15000 5a8E

iy transmis au nez I'expression de
florales stimulées d'une pointe de.
il dosage de la liqueur contribue a
d d'une bouche plutdt tonique. La
\!c blancs Prestige est citée pour sa legéreté

{114

425

®x SAS Louis Loron et Fils, Le Vmer, 69820 Fleurie,
tél. 04.74.04.10.22, faxD474,6984
fernand, loron@wanadoofr

MY A tl. sf dim, 8h30-12h 13h30-18h; sam. 8h30-12h;
f.sem. du 15 aodt

LA MAISON DU CREMANT *

WL e s 100000 i 83ll¢€
La Maison du crémant ne tire pas uniquement son
la personnalité de ses propriétaires successifs
ateur-maire: Bernard Bﬂl‘hl.el‘, Grand Maitre du
lesi mvemssmus@umher Reh venus de Tréves,

; )mmsaussxdetaqualltéde

avec la quantité distri-
“cette cuvée dont la vivacité
Robe citron

Tes, mdeﬂwrshlanchu, bouche
Qmssanl&s. C'est plus qu'il n'en

Ia.Ma son du crémant, D 97
21190 Meursault, tél, 03 0380216622, fax mg'maus,
cremmt@mumgeunmm

2% mﬁwléwmpg

lm
e *Seulsles « premlers jus» de chardonnay
(68 Y%) et allgOté (32 % ont ét¢ utilisés pour constituer
les vins d ample, frais et équilibre, &

constellée de fines bulles. Au nez, celui-ci
tées et florales, avant de faire étalage
en vivacité, imprégnée de notes beur-
: t sa finale trés flatteuse. Une bouteille
p]msante quun | ouvrira avec des noix de Saint-Jacques sur

un lndapouem.
LA BOURGOGNE

BOURGOGNE



Le Maconnais

pOM, DU CLos DE FOURCHIS Azé 2008 *

e o : tive vinifie

tte petite (par la taille) cave cooperalive

275 hg::épa rﬁis sur(llr:s communes environnantes, dont 2ha
au clos de Fourchis, propriété de la famille Grandjean. Le
2008 bouton d'or a reflets verts libére des parfums e
fleurs blanches, d’agrumes et de poire. La ‘bouche, dba;t-
taque franche el citronnée, se révele équilibree el ugrlea e.
Sa finale trés minérale s'accordera a merveille avec un
sandre ou un brochet. :
@ (Cave coopérative d'Azé, En Tarmoux, ?12{_@ Azé,
tél. 03.85.33.3092, fax 03.85.3337.21, contact & caveaze.com
¥ T tlj. 9h-12h 14h-18h

COLLOVRAY ET TERRIER Viages Authentys 2008 *
7ha 60 000 i 8all€

Deus vins blancs de celte maison de négoce ont cté
retenus, clest dire la qualité et le soin apporles pdr
Christian Collovray et Jean-Luc Terrier & la sélection des
achats de raisins. La péche blanche domine le nez du
Tradition 2009 méacon-villages, cité méme si encorc un
peu « brut de décoffrage ». La cuvée Authentys revetuc
d’or posséde un nez minéral ef citronne, precis et élégant.
Sabouche ample, complexese révele droile et longue. Une
bouteille bien construite & boire dés la sortie du Guide.
& Collovray et Terrier, 71960 Davaye, tél. 03.85.35.86.51,
fax 03.85.35.86.12, info @ collovrayterrier.com
W T A thj. sf dim. 8h-17h30

JEAN-MICHEL COMBIER L
Serrigres Sélection vieilles vignes 2008
[ ] Tha 2600 § odbBE

" Nésur un terroir sableux et granitique, ce gamay issu
de vignes de soixante ans vendangées  lamain a été vinific
en macération carbonique (grappes entieres) durant
douze jours. D'un abord agréable. 1l laisse ec}mppfer des
aromes fruités rappelant la framboise et la mire. Souple
4 l'attaque, le palais exprime encore plus intensément les
notes fruitées du nez, jusqu'a une finale équilibrée et
plaisante. Un mécon bien typé que I'on servira lors d'un
méchon en compagnic de charcuterie et fromage.
&= Jean-Michel Combier, Les Provenchéres, 71960 Serriéres,
tél. 03.85.35.75.80, fax 03.85.35.79.67,

jeanmichelcombier @ orangefr 4 T & r-v.

DOM. CORDIER PERE ET FILS Chamay 2008 **
2ha 16000 m_ 8alle
Un domaine réguliérement mentionné dans le
Guide, que ce soit en mdcon ou en pouilly-fuissé, et
conduit de main de maitre par Christophe Cordier, qui a
succédé a son pere Roger. Derriére une robe or jaune
brillante, on découvre un nez trés intense, d'abord sur les
fleurs et I'amande fraiche, puis sur les fruits milrs, le tout
soutenu par des notes agréables issues de I'clevage sous
bois (beurre frais et caramel). La bouche croguante et
chamnue évolue ensuite sur une fraicheur vive, presque
citronnée. pour finir sur des notes plus chaleurcuses. Un
vin & boire dés aujourd’hui sur un mets riche et raffiné. Le
macon-fuissé 2008, lui aussi élevé en barrique, obtient
une citation pour ses aromes charmeurs de péche et de
fruits confits. Sous I'étiquette de négoce, le Christophe
Cordier 2008 macon-vergisson La Roche (114 15 €),
onctueux el marqué par le filt, est a attendre (une étoile).
@ (hristophe Cordier, 71960 Fuissé, tél. 03.85.35.62.89,
fax 03.85.35.64.01, domaine.cordier @ wanadoo.fr ¥ X 4 r.v.

582

Macon et

Macon et macon-villages

mac
MARCEL COUTURIER . e
Loché Les Longues Terres Eleyé o FIFHETIa (1o Cvée Prstige 2008%*%
o 2007 Vel o | e & 250 m_11315€
Installé en 2002, Ma i /'ge/""'l.S_f‘?-—F -
retirer des vignes de la coopé; o = &

vinifier 4 la maison. Cette cur
chardonnay implanté sur sol arg
nuellement et vinifié en fiit de chy
élégants reflets dorés. Le nez
beurre frais, de fruits miirset de.
la bouche se révéle ronde et p
s'étire longuement. Un
viande blanche.

tél, et fax 03.85.35.63.27, domal
mIALV

DEMESSEY Cruzille Les Avouerias

F
Dnualrﬁ. FICHET

TERROIR DE
La LRA

~ON-IGE
%:}A{RDONNA?

_-2008—,

fois coup de ceeur dans le Guide, les

. pusieurs : 5

33T Fa : Df:] h.lr\;:ﬁ;u\.en‘,m 1e;p|0ll avilcéece:ltfms:perbe

e fichet T, e de bronze. terre

: R réolee 4O € Giourné

Cric g spe i e g it o, i L e

Quelques anmess PIEE "-ﬁ'e:edf mois ¢ mi %eucer un nez subtilement boisé, aux

Messey, propriété de 89 ha 62 e consent 0% 165 et de beurre frais. L’attaque

manuellement, vinifié traditio W7 e ruls COMUY St de Ja bouche, qui se révéle

les fires en foudre de chieneycel "'ﬂf!nnﬂt‘ op EXantEE Le mariage du bois et du vin
d’or. Vanillé et un peu boisé, le | spﬂFa' pissante €t longue. s
La bouche, encore légérement sous nchfl‘un (fection rare en Ma )

dégage une forte minéralité qui fui
la pureté. Une bouteille a garder ey
% GFA Ch. de Messey, 71700 Ozenay
fax 03.85.51.33.82, vin @demessey,
WMYAVIONO
&« Marc Dumont

DOM. DE L'ECHELETTE Cruzille 2008
5,05 ha 2700
Cette propriété acquise
Champliaud en 1976 est situe
Brancion, magnifique village du’
adhérents & la cave coopérative, ils:
la totalité du vignoble dans leur:
micon classique né sur un terro

e

fosery
ul

révéle au nez des parfums de fl ]
mémes saveurs s retrouvent i ki
ciselée. Une bonne représenta § 524!

v Dom. de Echelette, L'Echelette
71700 La Chapelle-sous-Brancion, té
fax 03.85.51.35.07, domaine.echel

—
W Y 4 tlj. 9h-12h 13h-19h Sur
¢+ Champliaud wuf[j
-
NADINE FERRAND Solutré-Pouil d o0
05ha 22000 hoon ¢
Au déces de son mari en 200! b”]fl‘
repris le vignoble, I'a développé et acon ‘hb?'l". i
cave ; aujourd’hui, la totalité de Ja p: Kog G2 &
bouteilles au domaine. Doré infense, o rm;;
nez riche et gourmand dans lequel on1 h Gl
a chair blanche, le caramel, le po w138
des I'attaque, le palais reste doming ghegl:
la menthe, tandis que la finale ten 2L A
Un vin complet et harmonieux & Senes
& Nadine Ferrand, 51, chem. du Vi 3
71850 Charnay-lés-Macon, tél. 06,090 .
fax 03.85.35.88.01, ferrand.nadine @ il

1'- i%,l.j. o dim. 8
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wg};u\!ﬂﬁﬂliﬂﬂ
1 Roche.
& par les racl

1% _f'(het.ﬁwanadoo.fl

b-12h 13h-18h30
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— ]:.\rlc';[‘ “pitié tout jeune par son grand-pére a
-;m dJela naturé d-pe

et laculture dela vigne, a repris
familiale. Il propose un méacon racé
Ceterroir peu profond composé dargiles
ines du chardonnay qui s'implante

+calcaire. En résulte un vin qui développe
.erumes et de fleurs blanches soulignés de
16 ot de bonne intensité, le palais se révéle
;[ppﬂ"d L
L& Martelet, 71960 Vergisson,

er dés aujourd’hui en début de repas,

r, 035, foresteric@freefr WY A rv,

g1 L LEs GUERRIN Vergisson L2 Roche 2008 * -
= (5ha

4000 M 538€
ersant nord-est de la roche de Vergisson
".rdonnay trentenaire & l'origine de cette

;.. e manueflement fin septembre, puis vinifié et

Jurant huit mois, il a donné un vin jaune
ide et brillant. Sous un nez complexe,

. 1i¢ 52 dévoile une bouche agréable et minérale

Jieur finale. Le boisé assez présent tout au
wation destine ce blanc 4 un plat crémé

nguette de veau. o

i, La Truche, 71960 Vergisson;. -

15, fax 03.85.35.87.07,

iniwanadoofr M X A rev.

HBoN ET FILS
inges de la Saint-Martin 2007 **
A 3350 i 11a15¢€

ne bien connu des lecteurs du Guide, car
we ¢l notamment pour ses cuvées de

583

chardonnay récolté en surmaturité. C'estle cas de ce 2007
liquoreux jaune d'or soutenu qui délivre des senteurs de
sous-bois et de coing. Des notes confites apparaissent dans

une bouche riche et pleine qui ne laisse aucune impression
geenl:urdwr.‘ma! la présence de sucres résiduels. Une

le réussite 4 associer 4 un f; e 4 pate persillé. Une
étoile pour le plus t)upiq||.w.','o$’.%abl£é et it onieux
2"0’1‘1’?“"&“’3 Cuvée Fiit de chéne 2008 (54 8 €).
Dom.Marc-Jamboq &t Fils, La Roche, 71960 Pierreclos,
tél. 03.85.35.73.15, marcjambon @lapostenet W Y 4 r-v,
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Rejoints en 2007 par leur fils Sebastien, Gérard et

Brigitte e demeurent fidéles 4 la tradition viti

; (f[amilml’. thale : respect dela nature, labour dwwgm,a‘g;gﬂo:

Celaedlicides et d'antipourriture, élevage en fit. Rubis
atant, leur 2008 dévoile un nez complexe qui meéle les
IS rouges et noirs aux épices douces. Doté d'une

gmm so@_le €l gouleyante et d'aromes fruités persis-
1S, Ie palais est celui d’un vrai mécon que I'on prendra

plaisir & servir un peu frais lors d'un pique-nique,

&2 Dom. Lachame et s, Le Pied du Mont,

71960 |.a'Hﬂmnﬁgge,"jél:"03-353ﬁﬁ1:30,'-_—"' e

fax-(}33531:7?,02.?_d0niadjarmé_0_hotngi[cdm'.ﬂ TArv

DOMAINES EDMOND LANEYRIE Solutré 2007%

LLETTES Davayé Les Belouzes 2008 *

ha D00 & san
) production de ce domaine familial sont
S prin aent en Grande-Bretagne et en Alle-
magne. Ce 2008 se présente dans une robe pale 4 reflets
verts. Le nez infense méle des 15 de sous-bois aux
notes plus classiques de minéralité et de miel. La bouche
révéle une matiére élégante et une fraicheur citronnée. Un
Joli macon d’apéritf. .

®x Guy Saumaize, Dom. des Maillettes, 71960 Davayé,

tél. 03.85.35.82.65, fax 03.8535.86.69, :
guy.saumaize.maillette @ wanadoo fr
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LA MAISON BLEUE Villages Bertoux 2009 *
i ne ne i 5a8€
_La Maison bleue est une marque commerciale de la
société de négoce créée en 1984 par Pierre Janny, par
ailleurs vigneron & Péronne. Les vins sélectionnés avec
beaucoup de soin sont mis en bouteilles 4 la propriété, Or
pale aux nombreux reflets dorés, ce mécon évoque au nez
les fruits mirs (péche, abricot) mais aussi les fleurs
blanches. Fait de rondeur et de fraicheur, son palais
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