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Les appellations régionales

39 que comple son
de la fleur blanche
abricot. Une attaque fraiche, une

qui oceupe plus de 11 ha sur les
domaine. Au nez comme en bouche,

nuancee d'un soupgon d° )
bouche intense et ample, équilibrée par une longue finale
minérale. Un aligoté tout-terrain. que sor auleur recom-
mande avec un casse-cronte ou des charcuteries (jambon
prr\illu. rillettes, roti de porc froid...).

# Dom. Sorin De France, 11 bis, rue de Paris,

89530 Saint-Bris-le-Vineux, tél. 03.86.53.32.99,

fax 03.86.53.3444, domaine-sorin-defrance @ wanadoo.fr

MY Al 9h-12h 14h-18h30

DOM. ROLAND SOUNIT 2011 ™ -
: 50 000 @ 5aBE
Meursault, c'est celle du
gote vient

*

Si 'adresse mentionne
Ja maison Bejot. En réalité, cet <
ise, ou l'exploitation est iblie. On
aime sa robe d'or ¢tincelante de reflets, I'élegance et
1é de son nez de fleurs blanches que 'on retrouve
chant vers la rondeur, sans étre pour
¢ nervosité qui est Ja marque
fu Guide,  l'apéritif et

proprictaire,
de la Cote chalonn

I'intenst
dans une bouche pen
autant dépourvue de la petit
it cépage. A servir dés la sortie ¢
sur des entrees.

- Dom. Roland Sounit, 7, rte de Monthelie,
21100 Meursault, tel. 03.80.21.22.45, fax 03.80.21.28.05,

spyerine.maitre { bejot.com

Crémant-de-bourgogn€e

Superficie : 1 935 ha
Production : 125 850 hl

Comme toutes les régions viticoles frangaises ou
presque, la Bourgogne avait son appellation pour
es vins mousseux elabores sur I'ensemble de son
aire géographique. La qualité n'était pas trés
homogéne et ne correspondait pas, la plupart du
temps, 3 la réputation de la région, sans doute
parce que les mousseux se faisaient a partir de
vins trop lourds. Reconnue en 1975, lappellation
crémant-de-bourgogne a remplacé I'AOC bour-
gogne mousseuxen 1984. Elle impose des condi-
tions de production aussi strictes que celles dela
région champenoise et calquées sur celles-ci. Elle
connait actuellement un bon développement. Un
crémant-de-bourgogne peut étre un blanc de
blancs élaboré genéralement par un assemblage
de chardonnay et d'aligoté, ou assembler des
cépages blancs avec le pinot noir et/ou le gamay
vinifiés en blanc. Il existe aussi des rosés.

BAILLY LAPIERRE Vive-la-joie 2007
60000 Matse

Coup de caeur ['an passé avec un extra-dry Baigoule,

la maison Bailly-Lapierre expose une fois encore son
remarquable savoir-faire avec un brut 2007 qui porte un
nom bigrement jov jal : Vive-la-joie ! Les dégustateurs ont
été sensibles a I'equilibre parfait d'une olfaction fine
(feurs blanches, fruits exotiques), stimulée par une effer-
vescence dont on se plait a mesurer les {ranches ascen-
sions et par une bouche au diapason, vive, d'une grande

418

o Crémant—de-bourgogh -

clegance. I‘_illn trés beau v'mEd'apéri]jf geTins
signaler également. la cuvée Egarade 2009' Surcment,
20 000 b.)am'ic de cclps de chardonnay travaﬂlég :‘ehnl
préceptes de I'agriculture biologique. C T
net regoil une citation. gique. Ce crémant o et
@ Caves Bailly Lapierre, hameau de Bailly, quai de

89530 Saint-Bris-le-Vineux, tél. 03.86.53.76.55, [
fax 03.86.53.80,94, nathaliec @ bailly-lapierre.fr
W Y 4 tlj. 9h (sam. dim. 10h)-12h 14h-18h30

BLASON DE BOURGOGNE Brut Réserve **
T T 960 000 B e
“ette « marque de vignerons », comn =
et csonirative Sblic ¥ Cliabls, Roveiiy s
mants peu 1Inurqt_1és par le dosage, qui I%-
personnalité partir de longs élevages sur lies (seize,
Ce Brut Réserve a trouvé un point d'équilibre re
ble dans I'assemblage du pinot noir (50 %) et du
donnay (24 %), auxquels se sont adjoints gamay et al
(13 % chacun). Une mousse aérienne et de fines
animent une belle robe d’or. Le bouquet, 4 don
florale (chévrefeuille) est agrémenté de notes de
vert, La bouche offre, elle aussi, une belle harmonie
fa fraicheur des agrumes et I'onctuosité de sa
Jetire dans une longue finale, « Un crémant déli
conclut un dégustateur sous le charme. i
@ Union Blasons de Bourgogne, rue du Serein,
89800 Chablis, tél. 03.86.42.88.34, fax 0386428375,

blasons @ blasonsdebourgogne.fr

SYLVAIN BOUHELIER Cuvée Tradition *
- o0
Un charmant petit coin de Bourg i

tonné » de vignes, un retrait un brin seggt?,c%m%
aime... Cest en ces lieux que Sylvain Bouhélier a re
les coteaux abandonnés de son village, 6 haen cha
et pinot noir. I vous accueillera dans son cavean v
situé dans une « vinée » du XVII%. L'occasion . '
vrir. avec des gougeres si possible, ce créman
vieilli deux ans sur lattes. Dans le verre, une
endiablée de bulles qui vivifie une robe vieil or.
bouquet brioché, campé sur un fruité flatteur de
blanche et d'abricot. En bouche, un équilibre
entre rondeur et fraicheur, et un fruité persi
crémant jubilatoire », s'enthousiasme un juré.
#x Sylvain Bouhélier, pl. Saint-Martin, '
21400 Chaumont-le-Bois, tél. 03.80.81.95.97,

sylvain.bouhelier @orange.fr ¥ T A tl. 15h-18h :

i

@ Louts BOUILLOT Perle daurore **>
; 000 &

Voili un coup de coeur que I'expression d
« Aurore aux doigts de rose » - qualifierait A mervei

Les app_ellations régionales

S

\expérience _de la maison Bouillol, étubli .
k[_\?: 4 Nuits-Saint-Georges, a parlé dcu;lzudvgﬂ“&k
cremant rosé, parfait dans sa conslruction, met Jes se;-;s =
offorvescence, MEme ceux du plus exigeant des dégusta-
I concert d'éloges a salué la prestation ddimm
perle daurore : superbe cordon de fines bulles, élégante
parure saumon pile, expression tout aussi distinguée des
aromes de petils fruils rouges, consistance et structure
uste dosage et vivacité... Dela haute couture x

houche, juste Vi :
arif du prét-a-porter ! Juge fin et droit, le blanc de noirs

perle de 0 : Ic G
soupgon de gamay, regoit une étoile,

¢+ Maison Louis Bouillot, rue Montgolfier,

31700 Nuits-Saint-Georges, tél. 03.80.62.61.44,

fax 03.80.6261 59, brand.f@boissetfr

o T A tlj. 10h-13h 14h-19h; . lun. de nov. a mars

JEAN-CLAUDE ET ANNA BRELIERE 2010 *

reurs. L

est apres un long périple & étranger (Etal :

Angleterre, Espagne, Allemagne) que Jéﬂ}ﬂauzuél:'
ljére poursuivit ses études d'enologie 4 Beaune, puis 4
|)1'1.\;1_qurs'inﬁl:lucrtm 1983 surle domaine familial : 7h

iones qu'il convertitau bio pour « wllcraup]ugprgd:
(erroir ». Son Brut rosé, 4 la fois fruité et vineux, issu du seu]
pinot noir, en st une belle expression. Paré d’un
saumon limpide, il déploi¢ un fin cordontis bul.lesm&‘:
précedeun nez flatteur de petitsfruits rouges mmpagqu
June discréte note beurrée. La bouche révéle une matiére
imposante et persiste longuement sur des saveurs f tiches
¢t fruitées. Un crémant friand & souhait,
o+ Jean-Claude Breliére, 1, pl. de IEglise, 71150 Rully,
], 0385.91.22.01, domainebreliere @ orange.fr % T *. !-v

devignes

CHEVALIER *

—— e 30000 [] 5aBE
Que de chemin parcouru depuis 1920, date dlaquelle
Eugéne Chevalier vint s'installer a Chamay-]és—;dqal‘il:on
our créer sa maison de négoce et y relever un défi de
{aille : mettre le Méconnais en effervescence... Objectif
les crémants de la maison obtiennent de fi']ams
Ce rosé est né du pinot noir (80 %) et du gamay.
L

atteint

cépage qui ne mérite décidément pas la mauvai
stion de « plant déloyault» que Philippe ]evaffls::(li? Tui
« colla it la grappe »... Voila au contraire un vin de haute
enue. drapé dans une élégante robe rose saumon clair,
s mousse fine et légére, prélude & un bouquet fin de tits
ruits rouges. L'attaque, franche et ferme, ouvre sE;e
4is 4 T'unisson de I'olfaction, fruité & souhait, lon &
vee p;-i-cisionf Bel accord gourmand en e
wee une tarte aux fraises. Le blanc (35 000 b.), i

pinot noir (35 %), du chardonnay (35 gﬁ). de |’al1lj"g}t’)t?; gu
Jamay, obtient ¢galement une étoile pour son palais 4 ]"1
s vineux. robuste, vif et fruité. e
#+ Chevalier, 5, quai Dumorey, 21700 Nuits-

4| 03.80.62.61.47, brandf @ boisset fr ok
4 ¥ 4 t]. 10h-13h 14h-19h; f. lun de nov. & mars

(0

?aUL CHOLLET x

= 26 640 B Ball€

La maison Chollet signe un beau doublé avec,
(e, ce crémant issu du seul pinot noir, paré d'une rof:
oo brillante, et parcouru par une effervescence
¢ ¢l persistante. Le nez, plutdt discrel, évolue aprés
sion vers des notes charmeuses de fruits blanes, hlf)lms

419

uit (25 000 b.), né de pinot noir et dun

e Créma‘nt-de'-bourg_ogne
en bouche qu'il révile i .
déllcalelﬁ:: ‘_"f“ e s

e mame acide ien. Il po

: = 'I' - A )
plaisir » frais et S

Pa Choll, 1,1 Gt
21420 Savigny-fés-Beaune, 141, 03801 s
foX 0380215816, contays pas 1ol 5385,

:u ::: uj. 8h-12h lmt_ag,-p;m-muh'
L Dﬂomﬂhmdeblancﬂmrlesﬂeurs*

oy smﬂlj&éedamks -

vins ded Cove, 4ans 165 crémants e bourgogne o foc
Didaeca 1-?42%3@,% s maison créée par i
g‘namil_{uuyma&- :
L P .mmmwl;m‘

& Ghee
21400 Mo

dlaudegheeraert@nordnet fr

W Y tlj sf dirm. 10h12h 14h-16h & ©

GRUMER Brutexta

a - 4 = : :

o B 538
ondee au X11%. et baptisée abbaye du Petit Quincy

par les moines cisterciens, cette propriété ne se contente

LA BOURGOGNE



Macon et macg "

———

i B
16 de 6.5 ha
uujnmd‘hul

Le Maconnais
T

par son frérc Stephane en 1992. La propne
s"agrandit progressivement pour atteindre 4 i
25 ha repartis sur cinquante-deux p-.nr_u:ll_c:: ._:ulu\ eesen bio
depuis 2006 ¢l certifices en 2010. Cevin jaune clair aud
reflets laiton livre un bouquet élégant €t intense. domine
par les fruits, Ja péche et Je citron notamment, une touche
de noisette @ Parniéreplan. On retrouve en houche Ies
senteurs fraiches du pamplemousse en compagnie d¢
I"ananas, cette fraicheur érant renforeee par des nuances
minérales qui poussent Join Ja finale fine €t veloutée. Un

bré, it boire dés maintenant... €sur

vin précis et tres cquill
tout ! », conclut un Jure.
@ Dom. de la CroiX Senaillet, En Coland, 71960 Davaye,
16, 03.85.35.82.83, fax 0385358722,

accuell @ domainecroixsenaillet.com

M T A tl). f sam. dim. gh-12h 13h30-17h30

& GAEC Martin
poM. DENUZILLER Solutré T ol
B ——F00 538¢€

~ Blowi au pied de la celebre roche, ce d‘m‘rminc offre
un vaste panorama allant de I vallée de Ja Saone jusqu 4
{a chaine des Alpes ; pir temps clair, il est _posmhh{ de
distinguer I'altier sommet du mont Blanc. Altier aussi sl
ce 2010 doré a l'or fin, qui offre un N2 de fleurs hlu!whc-\
{acacia, aubépinc) cl de fruits frais {abricot, péche).
L'attague, toul €0 doliceur, OUVTE Sur un palais plein et
charnu, qui persiste longuement SUC des aromes de
clémentine et d orange Un macon subtil et plasant, idéal
pour Papéritif. :
&+ Do, Denuziler, imp. de ['glise, 71960 Solutré-Pouilly,
161, 03,85.35.80.77, fax 03.85.35.83.38,
domaine.denuziller @ orange.It
W T A t1j. 912k 13h30-18h30
DOM. PIERRE DESROCHES Solutré 2010 X
R zwp B __S36E
Pierre Desroches, installe en 3005, représente fa
2 téle de ce domaine de 7 ha situe
Solutré. Il propose un mécon
couleur or vert, vinifié et ¢leve en cuve Tnox sur lies fines.
Les aromes fruités (raisin et pamplemousse) €t floraux
(chévrefeuille) conférent au nez une typicité bien mar-
quée. Le palais se révele trés harmonieux, gras ¢t long, el
superbement équilibré par une fine trame acide, Cette
bouteille pourra étre servie aujourd'hui ou dans deux ou
trois ans, sur un boudin blanc trulfe ou sur des quenelles
de brochet.
*x Pierte Desroches, Les Berthelots, 71960 Solutré-Pouilly,
1], 06.80.71.68.18, pierredesroches @ hotmail fr @ T 4 r-v.

cinquime genération ak
an pied de la roche de

DOM. LOUIS DORRY Milly-Lamartine Les Collonges 2010
_ e, —Tgo0  mm__11alsé€
~ Ce domainc a son siege dans un ancien prieur¢ des
moines de Cluny, a proximité de I'église

e _ romane de
Bussicres. Fils de vigneron, Louis Dorry reprend I'exploi-
tation en 2006 i la retraite de son pere. {1 plante alors cette
petite parcelle de chardonnay (20 ares). qu'il choisit de
travailler sans désherbant chimique, en cultivant son sol
par labours. Apres une récolte manuelle ¢t un pressurage
pneumatique. le modt est mis en it pour une longue
fermentation alcoolique de quatre mois et un élevage de
seize mois. Le résultat est un vin a |'élégante robe dorée,
au nez vgmi.lé ¢t floral, 4 la bouche plul‘(\t fruitée el assez
riche, d'une honorable longueur. L'empreinte boisée

586

encore dominante appelle toutefois une g

pour plus de fondu.

n
& Louis Dory, Le Prieuré, 71960
16l 06.11.65.1136, iouismw@m
il

poM. DE L'ECHELETTE Cruzille 2010
D00
— (e domaine viticole crée i la fin du’
parenthése sans vigne
Cen'est qu_‘cn igslguc-
mnt en région parisien
riie du vignoble initial.
it s en 2001, gére les 13 |y
*rnier proposc unc cuvée j;
[lante iu NEZ ASSCZ discret, qui libére p
def exotiques et de fleurs blanch
franche, apparaissent en bouche d'ag
es of persistantes. Un vin
Papéritif avec un bouguet de crevettes et
o Guilaume Champliaud, LEchelette,
71700 La Chapelle-sous-Brancion, tél. € £ 61
domaine.echelette @ orange.fr ¥ T A ti,,

L ESCUDETTES Vilages 2011 *
iy 0 000
Tc chardonnay s'est bien épanoui
etde cal Aunez,le ch’l:\'rcfcui[ggt '
A desno! ées. En bouche, les ardmes
du bouquet et un bel équilibre entre sol
se dévole. Un vin plaisant, bien dans
lation. Une belle réalisation de la
négociant<leveur en Beaujolais. T
@ Loron et Fils, 1846, RN 6, 71570 Pa
tél. 0335,35?.31 20, fax 03.85.33.83.19, vi
W Y t1j. of sam. dim. 9h-12h 14h-17 6h30
f. 1918 aolit nOGES
®x Xavier Barbet (AsE

NADINE FERRAND Solutré

une longue
phylloxéra.
alors enseigne

Pouilly 2010 *
f 2 500
La famille Ferrand s'est liée a la cy

il y a trois générations. Aujourd’hui, C'e
aire bientot ses deux filles - qui csti‘-'
qu'clle a agrandi et qui atteint 4 présent
domaine est établi a Charnayés-Mécon,
de Micon, en direction des célebres roc)
de Vergisson. Ce 2010 couleur jaune i
brillants est bien typé : nez de fleursb
miire el d’agrumes agrémentés d

sil ; attaque élégante, bouche ronde
{ibrée par une finale  1a fois minérale et
vin facile & aimer », conclut un dégust:
de le boire avec un fromage affiné
@ Nadine Ferrand, 51, chem. du vm
71850 Chamay-lés-Mécon, tél. 06.09.05.19,
fax 03.85.35.88.01, ferrand nadine @wanad o

DOM. OLIVIER FICHET Burgy Les Ve
3 600

Ce domaine acquis en 2005 par
auparavant exploité par Dominigue
dans la production de crémant-de-by
proprictaire continue de travailler les
successeur qui vinifie et éléve les vins,
quilles, De vieux chardonnays de plus ¢

Mécon et macon-villages

Le Mmacon nais

oo sur argi caire ont né naissance a ce

planté .1‘::1-* unfc robe or pale et limpide, au nez d' mipo;

¢ s relevé par une agréable note minérale. hubm-m

ois douce el \endue, séduit de bouten bout jusqu’a

fraiche, mentholéc et florale. A savourer dés
e sur un pOISSON OU Sur une viande blanct
& .. Dlivier Fichet, Vignoble de Burgy, 71960 Igé,

685601113 fax 03.85.33.4445,

16,85
tel ot @wanadoo
J-

h adoo.
of dim. 8h-1 2h 13h-18h30

e

) DOM. DES GANDINES Péronne 2010

Ta famille Dananchet exploite ce domaine depr
Jalre gﬁllﬂ]’allnl_l,\' el gullwc_ses vignes s;lcm fRers s

.;c [ygriculture hiologique. Elle propose ldmm@'ﬁﬁ

ouvre sur des notes de pilmplemuuaic,_de fougére el de

on. L houche se révele souple et firuitée, sous Skl

O ¢ une agréable trarme acidulée. A apprécier il‘w’-' mﬁﬁ

o EARL Robert et Benjamin Dananchet, 2 :

e de 2 vigne-Blanche, 71260 Clessé, tél. 03.85.3695.16,

fax 0 3.85.36.99.48, Jomainedesgandines @ wanadoo.fy

X 7 ). 10-12h30 13h30-19h

-
mY

¢RIC ET CATHERINE GIROUD
chizy Sélection Vieilles Vignes 2010
iy e — 8 .
Catherine et Eric Giroud ont créé en 1998
15 ha implanté a Uchizy, petit s no:de
Je l'appe! stion. [ls ont tire d’un terroir l’iﬂage_ fortintiy
L1 ) jaune clair, aux parﬂtmscmmmsde s blanch -'
s ot dlabricol. La bouche se révéle tentmdig o
ul1:|pi.~aiécdcsamureuxmammde Bl v
iendra bien sd place a table, au mopm“m (,'gmdu
—aisson et du fromage. e : I
e Dom. Ericet Catherine Giroud, Le Quart, 717 :
o agsa05224, fax 09365711, 00 Uchizy,
difreefr MY A V.

Jomune l:L‘

domainegirou
@ NADINE ET MAURICE GUERRIN
Vergisson Les Rochers 2010 **

e 13000 1

i N
Y écon - Z)eryz.’mon
YT Villages Comtrthée O

ot Nadivre et Taurice Saercin
e clants "L Bruyeres® 7160 Verglwan « France

Jury

grande classe, 4 boire i
g re pour lu-méme », telle est la conclu-
bt M‘Pﬂ-&b

71960 ﬂmmm“m

poocd s it

oty o i PR
En 1984, Maurice Guerrin a créc ulement ml r blanc .'E!“' ;&f ;ﬂh Délice arbore an
< 11 ce domaine qui compte au}cmrd'hl.z:iv;crésude 14 ha fﬂlld:nlu T d“m,.ﬁeﬂﬁmnnm siob la

« chardonnay. Son fils le rejoint fin
ner la cummrrcia]isatiojl? de la m de
Or vert étincelant, ces Rochers(argilo-éaleairg
iment avec subtilité autour de parfums fruités )
), poire) et floraux (acacia et églantine). La chair
fe et structurée s'épanouit sur des notes de p&:be
¢ tilleul d'une rare persistance. « Un vin d'une

anche el d

587

riche et souple, maric avec



