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HISTORIQUE DE

“ C'est tout dabord Francis FICHET,

fondateur du Domaine gui a planté la
premiére parcelle de Chardonnay sur
ce lieu-dit "La Cra” (lha) pour en
produire un Macon-Villages Blanc de
bonne facture en 1968, année de
naissance dClivier, est-ce un signe
prémonitoire ?

Pierre-Yves et  Olivier  sinstallent
respectivement sur le domaine familial
en 1988 et 1990. Pierre-Yves se spécia-
lise dans la culture du vignoble et
Olivier dans la vinification. lls décident
de mettre encore plus en wvaleur
certains terrairs.

En 1999, aprées 2 années dessais,
Olivier trouve la vinification correspon-
dante & ces magnifigues raisins récol-
tés trés mors. A la vigne c'est labour
a 100%, pas denherbement comme
sur le reste du domaine, car le sol trés
crayeux est assez pauvre mais de
grande qualité !

Avec une vinification adaptée a la
richesse des jus obtenus. en flts de
chéne a 100% dont 25 & 30% de fits
neuf durant 12 mois. puis assermblage
en cuve inox pendant 6 mois avant
mise en bouteille, La Cra représente la
locomotive, la fierté et la référence du
domaine FICHET.

Fort de leur expérience, ils décident en
2012 d'essayer d'acquérir de nouvelles
parcelles sur ce climat si particulier |
Avec pas moins de 13 proprigtaires a
convaincre, Olivier a su faire aboutir le
projet.

Le Domaine compte 36 ha de vignoble
dont 45 ha de ce magnifique terroir,
1ha du coteau le plus pentu est réserve
a"Grande Cra ™!

Clest en 2019, 20 ans plus tard que
cette cuvée dexception « Grand Cra »
voit le jour, sur le premier millésime
2017, Cette annee, partez a la decou-

verte de 2018, un millésime plein de ’,

ProMmesses .,



L

PR

1uunm\h1\\\\1\1\“\\

!

\\!\

P ARCELLE







CEPAGE :
Chardonnay

EXPOSITION :
Plein sud et sud-cuest, coteau a 40% de pente

AGE :
Plantées en 2000, 2016 et 2018

SUPERFICIE :
1 hectare

TEMPERATURE DE SERVICE :
10°C & 12°C

ELEVAGE :
Flt de chéne neuf a 50%, 24 mois

TAV :
14.5% Vol.









‘ ‘ Créée en 2017, découvrez "Grande Cra” sur le millé-
sime 2018, Cette cuvée provient de vigne plantée en
Chardonnay sur le climat "La Cra” ou nous avons
effectué une sélection parcellaire dans les plus impo-
santes pentes que nous avons planté successive-
ment en 2000, 2016, 2018. Historiguement, La Cra
n'existait que sur un plateau de calcaire crayeux. Les
pentes sont inclinées de 35 4 45%, ce qui implique un
travail manuel tout au long de l'année, les engins ne
pouvant y acceder.

Exposition sud-ouest et plein sud, terroir pauvre et
caillouteux, nous recoltons des raisins trés murs a la
rmain en petites caisses, pressurage preumatique et
une vinification en fat de chéne a 100% dont 50% de
fats neufs et 50 % de fit anciens. Fermentation
alcoolique longue et élevage au minimum de 20 3 24
mois. Petit rendement et quantiteé trés limitee.

Trés belle expression du Chardonnay trés mor, vin de

garde avec un potentiel de 10/12 ans, minéralité et

puissance. ’ ’
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PUISSAN'T,
FLORAL INTENSE,
FRUI'TS MURS,
MINERAL ...

“ Le chaude blondeur du miel habille ce millésime
2018 par son caractére solaire. Du miel il a en a aussi
pris ce parfum frais qui vous donne limpression de
butiner une fleur des champs. Une fois en bouche, la
souplesse de son jus livre une saveur enrobante de
pollen. Sa finale aussi large que longue vous donne
envie de vous resservir. ,’
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PAS ENCORE COMMERCIALISEE
MAIS DEJA RECOMPENSEE
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ARTICLE PARU DANS BOURGOGNE AUJOURD HUI N*143

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION
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FICHET

651, Route d'Azé - Le Martoret - 71960 IGE
03.85.33.30.46 - www.domainefichet.fr
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