VINS, TERROIRS ET ENOTO RISME
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la Rétisserie du Chambertin




Olivier et Plerre-Yves Fichet

DOMAINE FICHET

Toujours mieux !

Olivier et Pierre-Yves Fichet exploitent
aujourd’hui trente-cing hectares de vignes
et la taille du domaine a augmenté de cing
hectares au cours des derniéres annees. Clest
une affaire qui marche et tout en continuant
asoigner les cuveées classigues, « historiques »
du domaine en macon-lgé, Chateau London,
La Cra... I'heure est a étoffer la gamme de
cuvées « premium » Le macon-lgé Grand
Cra blanc est ainsi né en 2017 de la planta-
tion d'un hectare de vigne dans La Cra, dans
un coteau trés pentu (jusqu'a 40-45 %), cail-
louteux ; le vin est élevé vingt-gquatre mois
en fits de chéne. A noter que le nom de la
cuvée est passé de Grand Cra, a la Grande
Cra en 2018, puis Grande Craie en 2019 pour
de sombres raisons administratives et juri-
diques ; le domaine avait en effet eu la joie de
recevoir en juillet 2020 un courrier de grands
crus de Bordeaux (classement 1855, Saint-
Emilion et Graves) estimant que la mention
« Grand Cra » constituait... un détournement
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trompeur de la mention ¢ G.l'el nd (.11 1 1D(]j !:a
la foulée, '1NAO a considére que f_,raﬂ'.i 2 lu
consistait en une modification du num. dt
climat. No comment... Montee €n geunm:-.: en
blanc et en rouge avec la naissarnce L'E]'[ _).Iﬂlg
du macon-lgé 1969 rouge, en référence al'an-
née de plantation de cette vigne de gArtidy de
(quarante ares qu] a révelé un ]}{'Jl'f‘.l'l”l".] inat-
tendu sur les derniers millésimes chauds.
71960 Igé - TEl, 0385333046
Mécon Igé blanc La Cra (20 €) - 16,5
Nous avions eu la chance il y a quelques années de
faire une belle verticale de cette cuvée et le millésime
2019 s'annonce comme un vin de garde. Ardmes fins
de fleurs, de fruits jaunes, d'épices... Le vin est concen-
tré, avec un fruité gras, frais et une finale saline, pure.
Patience...
Macon Igé rouge cuvée 1969 (25 €) - 16,5
Cette petite (880 bouteilles) cuvée ambitieuse, élevéea
14 mois en fit (30% de bois neuf) présente une robe
intense, de beaux ardmes fruités, épicés. Le vin est
bien equilibré, dense, juteux, avec du fond et un bon
équilibre.
Macon Igé blanc Grand Cra (38 €) - 16
Lancée recemment cette cuvée est vinifise et elevée
24 mois en fats (50% neufs, 50% fdts d'un vin)
Artmes riches, précis, de fruits exotiques, d'agrum.,gs'
avec une note toastée, Le boise est un PEU marqué e :
bouche, mais le vin est d'une richesse Impressionnant n
avec un bon équilibre, a lonqueur.., Dy potentiel | y
Macon Igé blanc Chateau London (11 €) - 16
Robe doree, brillante. Ardmes mars et frais da na
dabricots... Bouche délici e s o rdies,

I5... bouche delicieuse, fruitée & souhait gour-
mande, juteuse, avec de beaux amers fins en finale

Macon Burgy blanc Les 3 Terroirs (10 €)-145
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