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Domaine sorti
de la cave c0O-
pérative d’lgé
par Francis
Fichet en
1976. Ses fils
Pierre-Yves
et Olivier, aux

commandes depuis 1999, exploitent aujourd’hui 35 ha
de vignes, A partir desquels ils produisent une quin-
saine de cuvées différentes nées des quatre cépages de
Bourgogne. Une valeur stire du Méaconnais, complétée
en 2006 par une petite structure de négoce.

Pas de dosage pour ce chardonnay épatant, a la mousse
bien crémeuse et abondante, qui exhibe sans retenue
la belle maturité de son fruit : péche bien mdre, litchi
et ananas sur fond de beurre frais. Une plénitude de
f;rui-t_ qui fait le charme d’une bouche large et arﬁple a
'ff:gﬁ“ﬂ* Cis sucrosite mais tendre, et dont la finale
Haiche jassure Péquilibre. Trés séduisant, plei :
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Les Fichet cultivent la vigne depuis... vingt-cing
générations et un certain Stéphanus Fichet au XiVes.
Plus prés de nous, le domaine a été sorti de la cave
coopérative d’Igé par Francis Fichet en 1976. Ses fils
Pierre-Yves et Olivier, aux commandes depuis 1999,
exploitent aujourd’hui 30 ha de vignes, a partir des-
quels ils produisent une quinzaine de cuvées diffé-
rentes nées des quatre cépages de Bourgogne. Une
valeur sfire du MAiconnais, complétée en 2006 par
une petite structure de négoce.

Derriére une robe cristalline et argentée montent du
verre des parfums d'agrumes et de fruits exotiques
teintés d’une touche plus minérale. Cette introduction
engageante trouve un heureux prolongement dans une
bouche directe, tendue, sans artifice, de bon volume, qui
aisse un long sillon de fruits frais en bouche. Trés pur.
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Les Fichet cultivent la vigne depuis... vingt-cing
générations et un certain Stéphanus Fichet au XIVes.
Plus prés de nous, le domaine a été sorti de la cave
coopérative d’Igé par Francis Fichet en 1976. Ses

fils Pierre-Yves et Olivier, aisx =ommandes depuis
1999, exploitent aujourd’hui 30 ha de vignes, a par
tir desquels ils produisent une auinzaine de cuvées
différentes nées des quatre cepages de Bourgogne
Une valeur sire dy Maconnais, complétée en 2004
Par une petite structure de négoce.
Encore timide dans son approche, ce vin souv
doucement syr de délicates notes minérales et d
fleurs blanches. Au palais, il se donne plus largemer
Mariant suavité et acidité autour de saveurs de poire§
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